OGEL

Gastftroservice

Weihnachits Menue Neo. 7

Suppe
Champignonsuppe

YRR T e

Vorspeise

Pastrami Rollchen
Mailandersalat mit Mozzarella Kugeln
Lachs gerduchert
Shrimpscocktail

R R R

Salat

frischer Feldsalat mit Croutons
R R SR SR S

Warme Gerichte

Argentinisches Rinderfilet an Morchelrahm
Entenbrustfilet an Orangenjus
Waldpilzragout
Kartoffelknodel und Spatzle

R R S

Salat

Lebkuchen Mousse
Und rote Griitze mit Vanillesauce

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastftroservice

Weihnackits Menwe No. 2

Vorspeise

Gebeizter Lachs,
Odenwalder Raucherforelle,
Parma Schinken mit Melone

Spargelrdlichen

gefillte Eier

DR R R SR S

Salat

Verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing, Vinegrettes®®
und gehackten Walniissen

TR Y T

Hauptgerichte

Gegrillte Schweinelende mit Krauterseiblinge in Rahm
Gebratenen Ganskeule mit Bratapfel und Gansejus
Lachsilfilet auf Blattspinat an Rieslingsauce
Spatzle, Wilder Reis und Knddel
Broccoli an Mandelbutter
Apfel -Rotkohl

+ 4+ 4+ s+

Dessert

Tiramisu® und Mousse au Chocolate

DR R R SR S

Baguettes

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n) 9) koffeinhaltig




OGEL

Gastftroservice

Wedhnackits Menue No. 3

Suppe
Kirbis-Ingwer Suppe
e e s
Anti Pasti

Gefiillte Peperonis, Oliven®, marinierte Champignons,
gegrillter Paprika, getrocknete Tomaten,
Tomaten-Mozzarella und frischer Basilikum
Garnelen in Knoblauch

+ 4+ 4+ o+ s
Hauptgericht

gegrillte Hahnchenbrust an Mango Chillisauce
Kalbsbraten mit Pfifferlinge
gebratenes Lachsfilet an Zitronensauce

R R S S S

Gemiseplatte

R R SR S S =
Kartoffelgratin, Schupfnudel und Spatzle

R R SR S S

Dessert

Mandel- Zimt Mousse Amaretto Mascapone

ab 39,90 :E /Person (zzgl. MwSt.)

6) geschwarzt




