OGEL

Gastroservice

Wﬂ%/

Suppe

Spargelcreme SUppchen mit frischen Krautern

Hauptgerichte
Forelle MUllerin mit Zitronenbutter
Zarte Schweinelende mit Steinpilzen & la Creme
LCordon bleu” vom mageren Schweinerucken
mit Schinken? und Ké&se? gefullt
Spdatzle, Kroketten und Kartoffelgratin

Broccoli mit Hollandaise

Salat
Blaftsalate der Saison mit Joghurtdressing,
Karottensalat, Gurkensalat mit Creme fraiche und

Cocktailsalaf

Dessert

Tiramisu® und frischer Obstsalat

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Wﬁ%z

Salat
Gurkensalaf, Karottensalat
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum,
verschiedenen Blattsalate der Saison mit Joghurtdressing,
bunter Thunfischsalat
(Gurken, Tomaten, Thunfisch, Paprika, Zwiebel)

Hauptgerichte

Fleisch
H&hnchen- Ananas Curry mit Gemuse
Schweinelende mit Champignonrahmsauce?*
Putenbraten mit Gruner Pfefferrahmsauce?

Fisch
Lachsfilet auf Blattspinat mit Kré&utersauce?

Vegetarisches
Gemuseauflauf Mediteran,
Broccoli, Zucchini, Cocktailtomaten
Paprika, Gegrillte Auberginen mit Mozzarella Uberbacken

Beilagen
Basmatireis, Kartoffelgratin, Spatzle

Dessert
Panna Cotta mit Erdbeermark, frischer Olbostsalat

Internationaler Kése? vom Brett
dazu Baguettes und Butter

ab 34,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker



OGEL

Gastroservice

Hoclyeit Bt Gervife

Vorspeisen
Graved Lachs mit Honig Dill-Senfdip®, Schillerlocken gerduchert,
Aflantik Fischterine, Shrimps Coktail in der Melone serviert

Italienische Anit-Pasti
Geflllte Champignonkdpfe, gegrillte Aubergine, Peperonata,
Oliven® und gefllite Peperonis, Coppa Schinken mit frischen Feigen,
Ziegenkd&se auf Ruccolasalat

Baguettes und Partybrétchen

Salat
Knackige Sommersalate mit Hausdressing®®, Rohkostsalat,
Griechischer Bauernsalat, Karoftensalat mit Pinienkernen

Hauptspeisen
Gegrillite Riesengarnelen in der Krdutermarinade
am Stuck gegrilites Argentinisches Rinderfilet an Pfefferbutter,
Kalbsracken an Morchelrahm
H&hnchenbrustfilet in der Mandelpanade mit Chilli- Mangosauce

Beilagen
Wilder Reis, Rosmarinkartoffel und Kré&uterspdizle
GemuUseplatte der Saison

Vegetarisches
Vegetarisches Gemusecouscous

Dessert
Exotischer Fruchtsalat mit Rum und Mascarponecreme
mit Amarenakirschen

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

3) mit Antioxidationsmittel 6) geschwarzt 8) mit SGUBungsmittel(n)
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Vorspeisen
Antipasti (Paprika, Peperoni, Zucchini, Aubergine)
Shrimp Cocktail in kleinen Gldschen, Tomaten Mozzarella mit Lavendelpesto
Roéllchen vom Lachs mit Frischkése gefullt, Roastbeef mit Kr&uter-Creme fraiche

Fisch
Eingelegte Garnelen, ger&ucherter Lachs, Odenwdlder R&ucherforelle,
gerducherten Heilbutt, Kieler Sprotten, Schillerlocken
und verschiedene Sorten Makrelen-H&ppchen,
dazu Sahnemeerrettich®® und deutscher Kaviar

Ciabata und Baguettes sowie Partybrdotchen

Salat
Blattsalate der Saison mit Balsamico Dressing®® und Joghurtdressing

Hauptspeisen
Gefllite Poulardenbrust an Pfifferlingsauce?
Uberbackene Jakobsmuscheln
Schweinefilet (am Stlck) im Speckmantel umhullt an Whiskysauce?
Lammrostbeef (am Stuck) gebraten mit Thymjanjus

Beilagen
Spdtzle, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin
Gemuse der Saison

Vegetarisches
Crépes mit Spinat-Schafsk&sefullung

Dessert
Traffelmousse und Caipirinha Creme

Internationale Késeauswahl? mit Friichten

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 3) mit Anfioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 6) geschwdérzt 8) mit SUBungsmittel(n)
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Salat
Gurkensalat mit Creme-Fraiche, Tomaten mit Mozzarella und Basilikum,

verschiedene Blatftsalate der Saison mit Joghurtdressing,
bunter Sommersalat (Gurken, Tomaten, Thunfisch, Paprika, Zwiebel)

Hauptgerichte

Fleisch
H&hnchen-Paprika-SpieBe mit Schafskdse Uberbacken
Zarte Schweinelende mit Gorgonzolarahmsauce?
Putenbrustfilet ,Kreol™ an Pfeffer-K&uterkruste mit feuriger Sauce?

Fisch
Doradenfilet an Knoblauchbutter

Gemuse
Mediterranes Grillgemuse

Beilagen
Basmatireis, Kartoffelgratin, Spatzle

Dessert
Frischer Olbstsalat, Rote Grutze mit Vanillesauce, Tiramisu

ab 32,20 € /Person (zzgl. MwSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Fochiseid Hetrne). Hendi

Suppe

Tomatencreme SUppchen mit Shrimps und Krduter

Hauptgerichte
Mit Schafskdse gefullite Schweinelende

Zartes Hahnchenbrustfilet Uberbacken mit K&se?-Krauterkruste

Blumenkohl mit Hollandaise, Broccoli- und Karottengemuse

Kleine gebackene Kartoffeln, Basmatireis und Tagliatelle

Salat
Bunter Blattsalat mit Cocktailtornaten und Mozzarellakugeln,

dazu Balsamicodressing®®

Dessert
Eierlikdr Creme von weiBer Schokolade

und fruchtige Melonencoktail

ab 28,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 5) geschwefelt 8) mit SUBuUngsmittel(n)
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