OGEL

Gasftfroservice

Tostre Heraci

MarkkldBchen Suppe

A S
Salatteller der Saison mit Croutons an Joghurt Dressing
b e e
Warme Gerichte
Schweinelende ChampignonsoRBe*
Schweinebraten mit SoBe?
Putenschnitzel
Gemuseplatte
Gratin Kartoffeln und Spatzle
A S

Mousse au Chocolate und Obstsalat

ab 26,90 € /person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gastroservice

Sauerampfercreme mit Lachsstreifen

Shrimpscocktail im Glas
e e e
Roastbeef Rollchen, Parma Schinken mit Melone
Hausgebeizter Lachs
verschiedene Sorten Ciabatta
e e e
Salat
Verschiedene Blaftsalate mit Joghurtdressing
Tomaten-Mozzarella Salat®®
Rohkostsalaf
e e e e
Warme Gerichte
Rinderfilet im Blatterteig mit Steinpilzsauce?
Rehbraten an Rotweinsauce’
Gratin Kartoffeln, Kartoffelknddel und Spdtzle
und Gemuseplatte
e e e e
Frischer Obstsalat

Mousse au Chcolate

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasfroservice

%WM/WJWW

Menue 1

+ 4+ 4+ 4+ o+
Salatteller®® der Saison mit
Schinken?-Kdse Streifen

Putenrolloraten mit Kase gefullt an einer Rahmsauce?
mit Gemuse und Spdatzle

Waldfrachtequark

ab 22,90 € /person (zzgl. Mwst)

Menue 2
+ 4+ 4+

Tomaten Mozzarella mit frischem Basilikum

Schnitzel ,Wiener Art"™ vom Schwein mit
Karottengemuse und Butterkartoffeln

Erdbeercreme mit Vanillesauce

ab 22,90 € /Person (zzgl. Mwst)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 3

+ 4+ 4
Gemischte Sommersalate der Saison
an Joghurtdressing

Lasagne ,Napoli* mit Hackfleischsauce?
und Kase uberbacken

Mascarpone Amaretto Creme

ab 22,90 € /person (zzgl. Mwst)

Menue 4

+ 4+

Spargelcreme SUppchen

Seelachsfilet an WeiBweinsauce?
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

Frischer Obstsalat

ab 22,90 € /Person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 5
+ 4+ 4

Shrimpscocktail mit Frdchten an Cocktailsauce?

Gefullte Poulardenbrustchen an Champignoncreme
mit Broccoli und Tagliatelle

Mousse au Chocolate

ab 24,90 = /Person (zzgl. MwsSt.)

Menue 6

+ o+ e+

Kartoffelsuppe

Vorspeisenteller ,Heidelberg™ mit Spargelrdlichen, gefullte Eier'?,
Schwarzwdalder Schinken und Walldorfsalat

Schwdbischer Zwiebelrostbraten vom Rind mit abgeschmelzten
Spatzle und Bohnen

Rote Grutze mit Vanillesauce

ab 29,90 € /Person (zzgl. Mwst)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 7

+ 4+
Fischteller mit hausgebeiztem Lachs,
Odenwadlder Raucherforelle mit Sahnemeerrettich3®

ZUricher Rahmgeschnetzeltes vom Kalbsrucken
mit Spatzle und Zucker Mohrchen

Exotischer Zitrusfruchtsalat mit Kokosraspeln

ab 23,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

Menue 8

+ 4+

Tomatencremesuppe

.Gourmet® Vorspeisen mit Roastbeefrolichen,
Geflugelsalat und gerducherte Putenbrust mit Wachteleiern

Zarte Schweinelende mit Pfifferlingrahmsauce?,
Saisongemuse und Kartoffelgratin

Dunkles Mousse au Chocolate

ab 28,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 9
+ 4+ 4

MarkkldB8chensuppe mit Petersilie

Tiroler Speckbraten mit Semmelknddeln
und grinem Salat®?

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

ab 21 ,90 = /Person (zzgl. MwsSt.)

Menue 10

+ 4+

Broccolicreme Suppe

Putenschnitzel paniert an Rahmsauce?
mit Kartoffelgratin und gemischtem Salat®

Frachte-Joghurt der Saison

ab 21,90 € /person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SGUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 11
R R R e
Badische Festtagssuppe mit Fiddle und Markkl6Bchen
Gemischter Braten vom Rind und vom Schwein,
Schnitzel ,Wiener Art®, Gemuse der Saison,
Spdtzle und Kartoffelgratin

Blattsalate®8

Schwarzwalder Cremequark mit Kirschen

ab 22,90 € /person (zzgl. Mwst)

Menue 12
+ 4+ 4+ o+
Champignoncreme SUppchen mit frischen KrGutern

Frische Gartensalate®® mit Krduter Croutons

Gebackene Entenbrust an Orangensauce?, Broccoli Gemuse
und Schupfnudeln

Melonencocktail

ab 24,90 € /person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SGUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Dews Aefslosf§ -« Horsece

Frische Sauerampfersuppe
e e e e
Fischplatte
Graved Lachs, Preiselbeer-Forelle, Muschel in der Schale mit
Knoblauch, Scampi in Olivendl und Kr&utern mariniert,
gerduchertes Makrelenfilet
T S
Warme Gerichte
Schweinelende mit Schafskase gefullt im Speckmantel
Putenmedaillons mit Broccoli und Hollandaise Uberlbacken
Rinderfiletstreifen Stroganoff
Gemuseplatte der Saison
Spatzle, Gratin-Kartoffeln und ROsf
e e e e
Geflugelsalat, Blattsalate,
Thunfischsalat, Farmersalat - mit Dressings®
e e e e
Frischer Obstsalat und Rote Grutze mit Vanillesauce
O S

Bagueftte

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

5) geschwefelt
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