OGEL

Gastftroservice

Weihnachits Menue Neo. 7

Suppe
GrieskloRchen Suppe

+ 0+ s

Vorspeise
Platte mit gerauchertem Fisch
Schinken mit Melone
Wild Pastete

+ 4+ 4+ o+ 4
Baguettes

R R SR SR SRS

Salat
Frischer Feldsalat mit Croutons

YRR e

Warme Gerichte
Entenkeule
Rehgulasch mit Preiselbeer-Birnen
Semmelknddel mit Pilzragout

Beilagen
Apfelrotkohl, Rosenkohl, Kartoffelknddel, Butternudeln

+ 4+ 4+ v+

Dessert
Lebkuchen Mousse
Rote Griitze mit Vanillesauce

ab 35,90 € /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastftroservice

Weihnackits Menwe No. 2

Suppe
Kirbis-Ingwer Suppe

+ 4+ e

Salat

Feldsalat mit Croutons
und gebratenen Garnelen

R TR TR S S

Hauptgerichte

Zarte Schweinelende mit Steinpilzen a la Creme
Gebratene Entenbrust an Orangensauce

Gebratener Seeteufel an Zitronensauce

Beilagen

Kartoffelgratin, Knddel, Spatzle
+ 4+ o+

Dessert

Mandel-Zimt Mousse
Apfelstrudel mit Vanillesauce

ab 36,90 :E /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastftroservice

Weditnachts Meneue He. 3

Vorspeise

Gebeizter Lachs, Odenwalder Raucherforelle,
Shrimpscocktail im Glas

+ 4+ 4+ 4+ 4
Baguettes
R R SR S R

Salate

Verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing
und gehackten Walniissen

DR R SR SR S

Hauptgericht

Hirschbraten an Wachholderjus
Gebratenen Hafermastgans mit Bratapfel, Maronen und Gansejus
Lachsfilet auf Blattspinat an Rieslingsauce

Beilagen

Spatzle, Wilder Reis, Knodel,
Broccoli an Mandelbutter, Apfel-Rotkohl

+ 4+ 4+ 4+ o+
Dessert

Tiramisu®
Frischer Obstsalat

ab 39,90 :€ /Person (zzgl. MwSt.)

9) koffeinhaltig




OGEL

Gastftroservice

Weilthnachits Menue fe. 4

Suppe
Kartoffel-Lauch Suppe

DR TR SR SR S

Vorspeise
Garnelen Cocktail im Glas
Gefliigel Cocktail im Glas, Ziegenkase auf Ruccola
Lachsfrischkase Roéllchen Spiele auf Meerrettichcreme
R R SR S e S

Baguettes

T R

Hauptgericht

Rosa gebratenes Kalbsfilet an Cognacsauce
Gebratene Argentinische Rinderfilet-Medaillons an Morchelrahmssauce

Ganze gebratene Dorade an Zitronenbutter

Beilagen
Mediterranes Gemise, Kartoffelgratin, Schupfnudeln
+ 4+ 4+

Dessert

Mandel-Zimt Mousse

Marzipan Creme mit Pistazien

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastroservice
Wedtinachits Menee No. 5

Suppe
Markkl6Rchen Suppe, Kiirbis-Ingwer Suppe - Vegan

+ 4+

Salate
Verschiedene Blattsalate mit Balsamico-Dressing®®

R R SR SR SR

Vorspeise
Roastbeef Rollchen, Graved Lachs, Scampi in Olivendl und Krautern
+ 4+ 4+ 4+ 4
Antipasti

Gegrillte Aubergine, gefiillte Peperonis, verschieden Olivens,
marinierte Champignons, Tomaten mit Mozzarella, gegrillter Paprika

+ 4+ 4+ o+

Ciabatta
+ 4+ 4+ 4+ o+ s
Hauptgericht

Rinderfiletstreifen Stroganov, Gefiillter Putenrollbraten mit Champignonsofle,
Lachsfilet auf Blattspinat, Putenschnitzel, Lammragout, Rahmsauce

T

Vegetarisch

Gemiseauflauf Mediterran mit Mozzarella tiberbacken

+ 4+ 4+ 4
Beilagen
Spatzle, Kartoffelgratin, Rosti, KartoffelkloRe, Gemuseplatte
+ 4+ 4+ 4+ 4+ 4

Dessert
Creme Brulée, Nougat Mousse

ab 42,90 :E /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 6) geschwarzt  8) mit SGUBUNgsmittel(n)




