OGEL

Gasftfroservice

Das Bayerische Buffet

Kalte Gerichte

Radi mit Brezeln

Obazter mit Zwiebeln

Warme Gerichte
WeiBwurst mit suBem Senf3?8
HeiBer Leberkase mit sUBem Senf?®

Grillnaxe mit Sauerkraut

Salate

Kartoffel-1-2, Kraut-, Retftich- und Gurkensalat

Brotkorb

Dessert

Kaiserschmarrn mit Kompoftt

ab 24,90 € /person (zzgl. Mwst)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 8) mit SGBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Das Badische Buffet

Suppe

Badische Festtagssuppe mit Grankern und MarkkldBchen

Warme Gerichte
Schnitzel *Wiener Art™ vom Schwein
ZUricher Rahmgeschnetzeltes von der Pute
Zarte Schweinelende mit Champignonrahmsauce?
Kartoffelgratin, Hausgemachte Spatzle

Gemuseplatte der Saison

Salate
Krautsalat, Tomaten-Mozzarella-Salat, Karottensalat,
Gurkensalat, verschiedene Blattsalate der Saison mit

Joghurtdressing

Dessert

Dunkles Mousse au Chocolate mit Vanillesauce

ab 29,90 € /person (inki. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

Das deftige Landbuffet

Fischplatte
Gerducherter Lachs mit Zwiebeln, gekochten Eiern

und Sahnemeerrettich®®

Fleischplatte
Hackfleischbbdlichen, Hausmacher Wurst mit Mixed Pickles

und Hahnchenschlegel
Warme Gerichte
HeiBer Fleischk&se mit Senf®
SpieBbraten vom Schwein

NUrnberger Bratwurstchen auf Sauerkraut

Salate

Kartoffel-'2, Nudel-, Bohnen- und Krautsalat

Rustikale K&seplatte?

Brot und Butter

ab 26,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Anfioxidationsmittel 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Das Deutsche Buffet (o 20 personen)

Kalte Gerichte

Hausgebeizter Lachs, gerduchertes Regenbogenforellenfilet mit Sahnemeerrettich®
Wildlachsterine mit Dill-Creme-Fraiche
Flusskrelos mariniert in der Melone serviert
Scampis mit Schale und Gartenkrdutern
Gerducherter Kieler Heiloutt mit Deutschem Kaviar
Netzmelone mit Katenschinken
Spargelrélichen mit gekochtem Schinken?
Gerducherte Hdhnchenbrust mit Wachteleiern

Warme Gerichte
Lachssteak auf Blattspinat mit Crevettensauce
Schweinelende im Blatterteig
Putenmedaillons in K&sekruste
Rahmsauce?

Gemuseplatte der Saison
Rosmarinkartoffeln, Sp&tzle und Basmatireis

Salate
Verschiedene Blattsalate mit WalnUssen und Kréutern
an Balsamicodressing®®

Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate

Baguettes und Brotchen

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Das Schnitzel Buffet

Schnitzel
Schweineschnitzel paniert

Putenschnitzel paniert

Beilagen
Spdatzle und Kroketten

Gemuseplatte

Salate

Verschiedene Blattsalate mit Dressing®®

Saucen
Jagersauce?

Zigeunersauce?

ab 22,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gastroservice

Das Elsdsser Buffet

Suppe

Knoblauchcremesuppchen

Warme Gerichte
Gebratener Seeteufel in Rieslingsauce’
Rinderfilet auf Waldpilzen
Lammfilet im Crépemantel
Coqg au Vin (geschmortes Hahnchen in Wein)
Wilder Reis und kleine Kartoffeln

Franzdsisches Landgemuse

Salate

Verschiedene Sorten Blaftsalat mit Joghurtdressing

K&seplatte?

Franzdsische Kaseauswahl mit Frichten

Baguette mit Butter

Dessert

Mousse au Chocolate und Creme Brlleé

ab 44,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker



OGEL

Gastroservice

Das Frankische Buffet

Vorspeisen
Wurziger Schweinebraten mit Eiercreme
Kleine Fleischpflanzerl mit Gurken und Radischen
Angemachtes Schweinemett mit Zwiebeln und Peftersilie
Regensburger Wurstsalat mit Essig® und Ol mariniert
R&ucher-Schinken mit Mixed Pickles
Feiner Leberk&se mit Rettich

Gerducherter Lachs mit Krdutern dazu Meerrettich®s

Gerducherte Regenbogen-Forellenfilets

Warme Gerichte
Spanferkelbraten mit Starkbiersauce?
NUrnberger Wurstchen auf Sauerkraut
Herzhafter Schweinebraten mit Rotkraut
Salzkartoffeln mit zerlassener Butter und Semmelknddeln

Salate
Eiersalat'? mit Erbsen und Schinken, Kartoffelsalat'?, Krautsalat mit
Speck, Tomatensalat mit Kr&utern
Reftichsalat und verschiedene Blattsalate mit Dressing®®

Kdse
Obazter mit Zwiebeln

Verschiedene Sorten Brot, Brezeln
und eine Auswahl gemischter Brotchen

Dessert
Bayrisch Creme mit Erdbeermark
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt



OGEL

Gasftfroservice

Das Griechische Buffet ,Kreta*“

Vorspeisen
Verschieden eingelegte Peperoni und Oliven®
Tomaten-, Gurken-, Krautsalat und Blatftsalate
Gefullte Weinblatter

Warme Vorspeise
Gegrillter Schafsk&ase und gegrillte Peperoni mit Knoblauchbrot

Warme Gerichte
Pfannen Gyros von der Pute mit Tzaziki
Sufiaki SpieBe vom Schwein
mit Schafskase gefulltes Hacksteak
Schweinelende im Speckmantel

Tomaten-Gemusereis und Rosmarinkartoffel

Fladenbrot

Dessert
Honig Joghurt und Melonencocktail

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

6) geschwdarzt



OGEL

Gasftfroservice

Das Internationale Buffet

Suppe
Broccoli SUppchen mit Lachsstreifen

Vorspeisen
Bunter Gartensalat mit WalnUssen und frischen Krdutern
Cocktail Tomaten mit Mozzarellakugeln und Basilikum
[talienische Anti Pasti mit marinierten Champignons
Gerducherte Putenbrust mit Wachteleiern
ltalienische Salami Maildnder Art
Parma Schinken mit Melone
Fladenbrot

Hauptgerichte
Penne mit Meeresfrlchte
Zarte Schweinelende an Pfeffersauce’
ZUricher Rahmgeschnetzeltes?
H&hnchenbrustfilet Philadelphia mit Frischk&sesauce?
Kartoffelrodsti, Spdtzle und Herzogin Kartoffeln
Gemuseplatte der Saison

Dessert
Tiramisu? und Olbstsalat

ab 36,90 € /Person (inkl. MwsSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Das ltalienische Buffet ,Joscana“

Vorspeisen
Antipasti (eingelegte Auberginen, Peperonatq,
Kr&auter-Oliven® und Peperoni)
Meeresfrichte Cocktail in der Melone serviert
Parma-Schinken mit Melone

Luftgetrocknete Maildnder Salami

Warme Gerichte
Hausgemachte Lasagne Napoli
Uberbackener Broccoli
Putenragout mit Gnocchi

Zarter Lammkrauterbraten mit Gemuserisotto

Salat

Broccoli-, Gurken-, Champignon- und Tortellinisalat

Baguette und Ciabatabrot mit Butter

Dessert

Marinierte Birnen mit Vanillesauce und Amarenakirschcreme

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

6) geschwdarzt



OGEL

Gasftfroservice

Das Italienische Buffet ,Roma“

Antipasti
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Oliven® und Peperoni

Melanzane (gegrillte Auberginen mit Knoblauch)

Ciabatta

Insalata
Fleischtomatensalat, Zucchinisalat, Artischockensalat

und Blaftsalat mit Italiendressing®®

Warme Gerichte
Tortellini und Gorgonzolasauce?
Lasagne Napoli mit Hackfleischsauce* und Kase uberbacken

Canneloni al Forno mit Fleischfdllung

Dessert
Amaretto Créme

Tiramisu®

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 6) geschwdarzt 8) mit SUBungsmittel(n) 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Das ltalienische Buffet ,Lorenzo” (o 20 rersonen)

Antipasti
Marinierte Artischockenherzen mit Kapern und Sardellenfilets
Scampi mit frischen Krautern
Eingelegter Tintenfisch mit Knoblauch und Olivendl

Salat

Lorenzo-Salat
(versch. Sorten Blattsalat, Eier, Birnen, rote Beete
und Lorenzo Dressing®?, leicht scharf)

Sizilianischer Salat
(Apfel, Tomaten, Sellerie, Artischocken)

Haupgerichte
Auberginen- Tomaten Auflauf mit Mozzarella Uberbacken
Gegrillte Dorade an Limettenbutter
Braciola alla calabrese (gefullte Kallbsrollichen)
Lammragout mit Paprika
Gnocci und Rissotto

ltalienische Kaseplatte? mit Frichten
Baguette

Dessert
Panacofta mit Erdbeermark

ab 35,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mift Konservierungsstoff 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasfroservice

Das Leimener Buffet

Warme Gerichte

Schweinebraten mit Bratensauce?

Schnitzel vom Schwein ,Wiener Art*®

HAhnchenteile gegrillt

Gemuse

Spdatzle und Kroketten

Salat

Verschiedene Blattsalate

mit Dressing®®

ab 22,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasfroservice

Land Buffets

Land Buffet 1

Panierte Jagerschnitzel vom Schwein
Zigeunerbraften von der Pute
H&hnchenbrustfilet mit Kbsekruste an Rahmsauce?
Kartoffelgratin und Spdtzle

Salat
Blattsalat mit Dressing®®

ab 22,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

Land Buffet 2

Putenschnitzel ,Wiener Art™
Krusten vom Schwein mit Biersauce?
Cordon bleu? von der Hodhnchenbrust
ROsti und Schupfnudeln

Salat
Blattsalat mit Dressing®®

ab 22,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt



OGEL

Gastroservice

Das Klassische Buffet

Fischplatte
Hausgebeizter Lachs, Odenwdlder RGucherforelle
und Sahnemeerrettich?®

Vorspeisenplatte
Schweinebraten, gerducherte Putenbrust,
Schwarzwalder Schinken, gekochter Schinken?
Alles reichlich garniert

Warme Gerichte
Schweinelende mit Champignonsauce?
Putenbraten mit Rahmsauce’
Cordon bleu? vom Schweinerlcken
Spatzle und kleine gebratene Kartoffeln

Salat
Gurken-, Tomaten-, Kraut-, Karoften- und Blattsalat
Brotchen und Baguette

Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelf



OGEL

Gastroservice

Das Mexikanische Buffet

Vorspeisen
Smoked Beef mit Alopinos und Sellerie
Gerducherte Putenbrust mit Paprikasauce?
Mariniertes Chili Gemuse
Marinierte Muscheln

Hauptspeisen
Spare Ribs mit BBQ Sauce*

Chicken Wings mif BBQ Sauce?*
Kreolischer Schweinebraten knusprig gebraten
Chili con Carne?

Maiskolbben mit Butter
Buritos® mit Hdhnchenfullung

Salat
Hdhnersalat mit Peperonis, Feuerbohnensalat,
Rancho Salat (Paprika, Oliven, Zwiebel, Mais mit Tommantendressing®®)

Fladenbrot

Dessert
Pina Colada Creme und Melonensalat

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Das Italienische Pasta-Buffet

Hauptspeisen
Hausgemachte Lasagne Napoli mit Kse uberbacken
Tortellini mit Gorgonzolasahne

Rigatoni mit Schinken in Sahnesauce?*

Salat
ltalienischer Salat®8
Mit Ei, K&se, Schinken?, Tomaten, Gurke,

Oliven® und Peperonis

Dessert

Tiramisu?

ab 29,90 € /person (inki. Mwst)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker 6) geschwarzt 8) mit SUBungsmittel(n) 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Das rustikale Buffet

Kalte Vorspeisen
Matjes Holldndische Art, hausgebeizter Lachs,
Odenwdlder Forellenfilet
Hausmacher Wurst und Spargelrélichen
Alles reichlich garniert

Warme Gerichte
Prager Schinken mit Bratfensauce?*
Gegrillte Hohnchenteile
Ochenbrust mit Meerrettich3®
Schupfnudeln und Kartoffeln

Salat
Schwadbischer Kartoffelsalat'?, Pfalzer Krautsalat,
Tomatensalat, und Rettichsalat

Handkdse mit Musik
Eingelegter Handkase mit Zwiebel, Essig®, Ol
und Schnittlauch

Bauernbrot

Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce

ab 24,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt



OGEL

Gasftfroservice

Das Schlemmer Buffet

Fischplatte
Gerducherter Lachs - pochierte Lachsforelle
Shrimps-Cocktail in der Melone - Gerducherte Makrelen
Odenwadlder Raucherforelle
dazu Sahnemeerrettich3s

SpezialitGten Platte
Rosa gebratenes Roastbeef
Paprika-Putenbrust mit Wachteleier
Parmaschinken mit Melone
Spargelrélichen

Warme Gerichte
Schweinelende am Stlick gebraten auf frischen Waldpilzen
Frisches Lachssteak an Estragonsauce
Argentinische Roastbeef an Meerrettich-Senfkruste
GemUseplatte der Saison - Hausgemachte Spdatzle
Kartoffelgratin - Schupfnudeln

Salat
Hirfensalat - Rohkostsalat - Tomaten-Mozzarella-Salat
Blattsalate mit French Dressing
Internationales Késebrett? mit Frichten

Brétchen und Baguette

Dessert
Mousse au Chocolate und frischer Obstsalat

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker
5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n) 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Das Spanische Buffet Andalusien

Tapas
Garnelen mit Knoblauch auf Avocados
Albondigas Hackbdllchen mit Tomatensalsa
Chorizo
San Daniele Schinken
Ziegenkdase auf Ruccola mit Pinienkernen
verschiedene Sorten Oliven®
eingelegte Sardellen Boquerones

Warme Gerichte
Gegrillte Dorade mit Zitrone,
gegrillte Garnelen mit Schale und Kréuter
Maurische HdhnchenspieBe an Limettenjoghurt
lberisches Schweinefilet mit Seranoschinken und Manchego Kdasse
gegrilltes Andalusisches Landgemuse
Paps Arrugadas mit Mojo-Rojo

Salat
Verschieden Blatftsalate
mit Karotten, Tomaten, Gurken,
grunem Spargel, gekochtem Ei
mit Essig® und Ol

Dessert
Melonensalat mit Oslborn
und Creme Brllée

Fladenbrot und Baguette

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mift Konservierungsstoff 5) geschwefelt 6) schwarze Oliven: geschwdarzt



OGEL

Gastroservice

Das Spanferkel Buffet

Vorspeise
Schmalztopf und Krdauterquark

Verschiedene Sorten Baguette und Brot

Warme Gerichte
Spanferkelbraten gegrillt mit BratensoRBe?

(Wird aufgeschnitten geliefert)

Salat

Kartoffel-'?, Kraut- und Rettichsalat

ab ]5,50 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gastroservice

Das deftige Landbuffet

Fischplatte
Gerducherter Lachs mit Zwiebeln, gekochten Eiern

und Sahnemeerrettich®®

Fleischplatte

Hackfleischbdllichen, Hausmacher Wurst mit Mixed Pickles

und Hadhnchenschlegel

Salate

Kartoffel-?, Nudel-, Bohnen- und Krautsalat

Rustikale Kaseplatte?

Brot und Butter

ab 22,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 5) geschwefelt



OGEL

Gastroservice

Das Deutsche Buffet

Fischplatte
Hausgebeizter Lachs, gerduchertes Regenbogenforellenfilet
mit Sahnemeerrettich3®
Wildlachsterine mit Dill-creme-fraiche,
Flusskrebs mariniert in der Melone serviert,
Scampis mit Knobi und Gartenkréutern,

Gerducherter Kieler Heilbutt mit Deutschem Kaviar

Fleischplatte
Nefzmelone mit Katenschinken,
Spargelrodlichen mit gekochtem Schinken?,
Roastbeef und Schweinebraten,
Lachsschinken mit Cornichons,

geraucherte Hdhnchenbrust mit Wachteleiern

Salate
Rohkostsalat, Kartoffelsalat?, Eiersalat?3%, Geflugelsalat?®?,

Gurkensalat

Dessert

Rote Grutze mit Vanillesauce und Schokoladencreme

Ké&sebrett mit Frichten
Baguettes und Brotchen

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 3) mit Anfioxidationsmittel 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gastroservice

Das rustikale Buffet

Kalte Vorspeisen
Matjes Holldndische Art,
geraucherter Lachs,
Odenwdlder Forellenfilet

Gerducherte Putenbrust,
Schweinebraten,
Hausmacher Wurst,
Spargelrdlichen,
gegrillte HGhnchenteile,
Hackfleischbdllchen, alles reichlich garniert

Salat
Schwdbischer Kartoffelsalat'?, Pfalzer Krautsalat
Tomatensalat, und Rettichsalat

K&sebrett? mit Frichten
Bauernbrot

Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce

ab 22,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff



OGEL

Gastroservice

Das Schlemmer Buffet

Fischplatte
Gerducherter Lachs,
ganzer frischer pochierter Lachs
marinierte Meeresfrichte, Shrimps-Cocktail in der Melone,
Babyhummer, Kieler Sprotten, gerducherte Makrelen,
Fischterrine, Odenwdlder RGucherforelle und Schillerlocken
dazu Sahne- und Preiselbeermeerrettich®®

Spezialitaten-Platte
Rosa gebratenes Roastbeef,
Lendenmedailions,
Paprika-Putenbrust mit Wachteleier,
Parmaschinken mit Melone,
Kalbsbraten mit Karambole,
Brusseler Leberpastete, Spargelrdlichen und gefllite Eier'?,
[talienische Salami mit Oliven und Peperoni

Salat
Geflugel-, Hirten-, Rohkost-, Tomaten-Mozzarella-Salaft,
Blattsalate mit French Dressing®®, Lauch-Ké&se-Salat
Internationales Kasebrett? mit exotischen Frichten

Brotchen und Baguette

Dessert
Schwarzwdalder Kirsch Dessert und Tiramisu®

ab 36,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Anfioxidationsmittel 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n) 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Braten Auswahl fur lhr Wunschbuffet

- Prager Schinken mit SoBe* -
- Spanferkelbraten mit AltbiersoBe* -
- Krustenbraten mit SpecksoBe? -
- Wachholderschinken mit Senf® -
- Rinderhuftbraten mit PfeffersoBe” -
- Kalbsbraten mit PfifferlingrahmsoBe? -

- Gefllliter Schweinebraten mit versch. FUllungen und SoBe* -
- Zwiebel-, Paprika-, Champignons-, Hackfleisch und Gemusefullung -
- Gefullte Schweinelende mit ChampignonsoBe?* -

- Zigeunerbraten mit PaprikasoRBe* -

- Burgunderbraten mit RotweinsoRBe? -

- Rheinischer Sauerbraten mit SoBe? -

- Gyrosbraten mit Tzaziki -

- Basilikumbraten von der Pute mit TomatensoBe? -

- Ungarischer SpieBbraten mit FeuersoBe? -

- Lammrollbraten mit FUllung und KréutersoBe?* -

- Putenk&sebraten (Mozzarella und Schafskase) mit RahmsoBe? -
- GefUliter Putenrollbraten (Fleischfullung) mit ChampignonsoRBe® -
- Zarter Ochsenbraten in Senfkruste® mit BratensoBe?* -

- Ganze Pute, Ente oder Gans, gegrillt -

- Geflllte Poulardenbrust mit feiner Cognac Farce? -

4) mit Geschmacksverstarker 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gastroservice

Dessertauswahl fur lhr Wunschbuffet

- Frische Heidelbeeren mit Schlagsahne und Vanillezucker -
- Tiramisu® mit Frachten -
- Rote GrUtze mit Vanillesauce -
- Frischer Obstsalat -
- Zitrusfruchtsalat mit exotischen Frachten -

- Amaretto-Creme (Mascarpone, Amaretto und Amarenakirschen) -
- Mandelcreme (gerdstete Mandeln und Vanillecreme, Mandellikor) -
- Erdbeercreme, Orangencreme, Kiwi Creme, Creme Caramel -

- Caipirinha Creme mit weiBem Brasil Rum und frischen Limonen -

- Creme Bralée mit Caramelkruste -

- Pudding mit frischen Fruchten der Saison -

- Campari Creme mit Orangenfilets -

- Eingelegte Birnen mit VanillesoBe -

- Frichtequark, Frichtejoghurt -

- Joghurt Mousse mit Erdbeermark und frischen Erdbeeren -

- Melonen Cocktail mit verschiedenen Sorten Melone -

- Vanillecreme, Schokoladencreme, Kirschcreme -

- Schwarzwdlder Kirschcreme mit Bisquit -

- Versch. Sorten Eis (heiBe Himbeeren, Tartuffo, Eistorte usw.) -

- Erdbeeren mit VanillesoBe und gehackten Pistazien -

- Rosinen-Rum-Mascarpone-Creme -

- Mousse au Chocolate: WeiBe Schokolade, Dunkle Schokolade mit Schokostuckchen -
- Nougat Mousse, Espresso’ Mousse, Maracuja Mousse, Vanille Mousse -

- Schokoladenbrunnen mit frischen Frachten -

9) koffeinhaltig



OGEL

Gasftfroservice

Tostre Heraci

MarkkldBchen Suppe

A S
Salatteller der Saison mit Croutons an Joghurt Dressing
b e e
Warme Gerichte
Schweinelende ChampignonsoRBe*
Schweinebraten mit SoBe?
Putenschnitzel
Gemuseplatte
Gratin Kartoffeln und Spatzle
A S

Mousse au Chocolate und Obstsalat

ab 26,90 € /person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gastroservice

Sauerampfercreme mit Lachsstreifen

Shrimpscocktail im Glas
e e e
Roastbeef Rollchen, Parma Schinken mit Melone
Hausgebeizter Lachs
verschiedene Sorten Ciabatta
e e e
Salat
Verschiedene Blaftsalate mit Joghurtdressing
Tomaten-Mozzarella Salat®®
Rohkostsalaf
e e e e
Warme Gerichte
Rinderfilet im Blatterteig mit Steinpilzsauce?
Rehbraten an Rotweinsauce’
Gratin Kartoffeln, Kartoffelknddel und Spdtzle
und Gemuseplatte
e e e e
Frischer Obstsalat

Mousse au Chcolate

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasfroservice

%WM/WJWW

Menue 1

+ 4+ 4+ 4+ o+
Salatteller®® der Saison mit
Schinken?-Kdse Streifen

Putenrolloraten mit Kase gefullt an einer Rahmsauce?
mit Gemuse und Spdatzle

Waldfrachtequark

ab 22,90 € /person (zzgl. Mwst)

Menue 2
+ 4+ 4+

Tomaten Mozzarella mit frischem Basilikum

Schnitzel ,Wiener Art"™ vom Schwein mit
Karottengemuse und Butterkartoffeln

Erdbeercreme mit Vanillesauce

ab 22,90 € /Person (zzgl. Mwst)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 3

+ 4+ 4
Gemischte Sommersalate der Saison
an Joghurtdressing

Lasagne ,Napoli* mit Hackfleischsauce?
und Kase uberbacken

Mascarpone Amaretto Creme

ab 22,90 € /person (zzgl. Mwst)

Menue 4

+ 4+

Spargelcreme SUppchen

Seelachsfilet an WeiBweinsauce?
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

Frischer Obstsalat

ab 22,90 € /Person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 5
+ 4+ 4

Shrimpscocktail mit Frdchten an Cocktailsauce?

Gefullte Poulardenbrustchen an Champignoncreme
mit Broccoli und Tagliatelle

Mousse au Chocolate

ab 24,90 = /Person (zzgl. MwsSt.)

Menue 6

+ o+ e+

Kartoffelsuppe

Vorspeisenteller ,Heidelberg™ mit Spargelrdlichen, gefullte Eier'?,
Schwarzwdalder Schinken und Walldorfsalat

Schwdbischer Zwiebelrostbraten vom Rind mit abgeschmelzten
Spatzle und Bohnen

Rote Grutze mit Vanillesauce

ab 29,90 € /Person (zzgl. Mwst)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 7

+ 4+
Fischteller mit hausgebeiztem Lachs,
Odenwadlder Raucherforelle mit Sahnemeerrettich3®

ZUricher Rahmgeschnetzeltes vom Kalbsrucken
mit Spatzle und Zucker Mohrchen

Exotischer Zitrusfruchtsalat mit Kokosraspeln

ab 23,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

Menue 8

+ 4+

Tomatencremesuppe

.Gourmet® Vorspeisen mit Roastbeefrolichen,
Geflugelsalat und gerducherte Putenbrust mit Wachteleiern

Zarte Schweinelende mit Pfifferlingrahmsauce?,
Saisongemuse und Kartoffelgratin

Dunkles Mousse au Chocolate

ab 28,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 9
+ 4+ 4

MarkkldB8chensuppe mit Petersilie

Tiroler Speckbraten mit Semmelknddeln
und grinem Salat®?

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

ab 21 ,90 = /Person (zzgl. MwsSt.)

Menue 10

+ 4+

Broccolicreme Suppe

Putenschnitzel paniert an Rahmsauce?
mit Kartoffelgratin und gemischtem Salat®

Frachte-Joghurt der Saison

ab 21,90 € /person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SGUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

%WM/WJWW

Menue 11
R R R e
Badische Festtagssuppe mit Fiddle und Markkl6Bchen
Gemischter Braten vom Rind und vom Schwein,
Schnitzel ,Wiener Art®, Gemuse der Saison,
Spdtzle und Kartoffelgratin

Blattsalate®8

Schwarzwalder Cremequark mit Kirschen

ab 22,90 € /person (zzgl. Mwst)

Menue 12
+ 4+ 4+ o+
Champignoncreme SUppchen mit frischen KrGutern

Frische Gartensalate®® mit Krduter Croutons

Gebackene Entenbrust an Orangensauce?, Broccoli Gemuse
und Schupfnudeln

Melonencocktail

ab 24,90 € /person (zzgl. Mwst)

4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SGUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Dews Aefslosf§ -« Horsece

Frische Sauerampfersuppe
e e e e
Fischplatte
Graved Lachs, Preiselbeer-Forelle, Muschel in der Schale mit
Knoblauch, Scampi in Olivendl und Kr&utern mariniert,
gerduchertes Makrelenfilet
T S
Warme Gerichte
Schweinelende mit Schafskase gefullt im Speckmantel
Putenmedaillons mit Broccoli und Hollandaise Uberlbacken
Rinderfiletstreifen Stroganoff
Gemuseplatte der Saison
Spatzle, Gratin-Kartoffeln und ROsf
e e e e
Geflugelsalat, Blattsalate,
Thunfischsalat, Farmersalat - mit Dressings®
e e e e
Frischer Obstsalat und Rote Grutze mit Vanillesauce
O S

Bagueftte

ab 39,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

5) geschwefelt



OGEL

Gastftroservice

Weihnachits Menue Neo. 7

Suppe
GrieskloRchen Suppe

+ 0+ s

Vorspeise
Platte mit gerauchertem Fisch
Schinken mit Melone
Wild Pastete

+ 4+ 4+ o+ 4
Baguettes

R R SR SR SRS

Salat
Frischer Feldsalat mit Croutons

YRR e

Warme Gerichte
Entenkeule
Rehgulasch mit Preiselbeer-Birnen
Semmelknddel mit Pilzragout

Beilagen
Apfelrotkohl, Rosenkohl, Kartoffelknddel, Butternudeln

+ 4+ 4+ v+

Dessert
Lebkuchen Mousse
Rote Griitze mit Vanillesauce

ab 35,90 € /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastftroservice

Weihnackits Menwe No. 2

Suppe
Kirbis-Ingwer Suppe

+ 4+ e

Salat

Feldsalat mit Croutons
und gebratenen Garnelen

R TR TR S S

Hauptgerichte

Zarte Schweinelende mit Steinpilzen a la Creme
Gebratene Entenbrust an Orangensauce

Gebratener Seeteufel an Zitronensauce

Beilagen

Kartoffelgratin, Knddel, Spatzle
+ 4+ o+

Dessert

Mandel-Zimt Mousse
Apfelstrudel mit Vanillesauce

ab 36,90 :E /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastftroservice

Weditnachts Meneue He. 3

Vorspeise

Gebeizter Lachs, Odenwalder Raucherforelle,
Shrimpscocktail im Glas

+ 4+ 4+ 4+ 4
Baguettes
R R SR S R

Salate

Verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing
und gehackten Walniissen

DR R SR SR S

Hauptgericht

Hirschbraten an Wachholderjus
Gebratenen Hafermastgans mit Bratapfel, Maronen und Gansejus
Lachsfilet auf Blattspinat an Rieslingsauce

Beilagen

Spatzle, Wilder Reis, Knodel,
Broccoli an Mandelbutter, Apfel-Rotkohl

+ 4+ 4+ 4+ o+
Dessert

Tiramisu®
Frischer Obstsalat

ab 39,90 :€ /Person (zzgl. MwSt.)

9) koffeinhaltig




OGEL

Gastftroservice

Weilthnachits Menue fe. 4

Suppe
Kartoffel-Lauch Suppe

DR TR SR SR S

Vorspeise
Garnelen Cocktail im Glas
Gefliigel Cocktail im Glas, Ziegenkase auf Ruccola
Lachsfrischkase Roéllchen Spiele auf Meerrettichcreme
R R SR S e S

Baguettes

T R

Hauptgericht

Rosa gebratenes Kalbsfilet an Cognacsauce
Gebratene Argentinische Rinderfilet-Medaillons an Morchelrahmssauce

Ganze gebratene Dorade an Zitronenbutter

Beilagen
Mediterranes Gemise, Kartoffelgratin, Schupfnudeln
+ 4+ 4+

Dessert

Mandel-Zimt Mousse

Marzipan Creme mit Pistazien

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwSt.)




OGEL

Gastroservice
Wedtinachits Menee No. 5

Suppe
Markkl6Rchen Suppe, Kiirbis-Ingwer Suppe - Vegan

+ 4+

Salate
Verschiedene Blattsalate mit Balsamico-Dressing®®

R R SR SR SR

Vorspeise
Roastbeef Rollchen, Graved Lachs, Scampi in Olivendl und Krautern
+ 4+ 4+ 4+ 4
Antipasti

Gegrillte Aubergine, gefiillte Peperonis, verschieden Olivens,
marinierte Champignons, Tomaten mit Mozzarella, gegrillter Paprika

+ 4+ 4+ o+

Ciabatta
+ 4+ 4+ 4+ o+ s
Hauptgericht

Rinderfiletstreifen Stroganov, Gefiillter Putenrollbraten mit Champignonsofle,
Lachsfilet auf Blattspinat, Putenschnitzel, Lammragout, Rahmsauce

T

Vegetarisch

Gemiseauflauf Mediterran mit Mozzarella tiberbacken

+ 4+ 4+ 4
Beilagen
Spatzle, Kartoffelgratin, Rosti, KartoffelkloRe, Gemuseplatte
+ 4+ 4+ 4+ 4+ 4

Dessert
Creme Brulée, Nougat Mousse

ab 42,90 :E /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 6) geschwarzt  8) mit SGUBUNgsmittel(n)




OGEL

Gastroservice

Wﬂ%/

Suppe

Spargelcreme SUppchen mit frischen Krautern

Hauptgerichte
Forelle MUllerin mit Zitronenbutter
Zarte Schweinelende mit Steinpilzen & la Creme
LCordon bleu” vom mageren Schweinerucken
mit Schinken? und Ké&se? gefullt
Spdatzle, Kroketten und Kartoffelgratin

Broccoli mit Hollandaise

Salat
Blaftsalate der Saison mit Joghurtdressing,
Karottensalat, Gurkensalat mit Creme fraiche und

Cocktailsalaf

Dessert

Tiramisu® und frischer Obstsalat

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Wﬁ%z

Salat
Gurkensalaf, Karottensalat
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum,
verschiedenen Blattsalate der Saison mit Joghurtdressing,
bunter Thunfischsalat
(Gurken, Tomaten, Thunfisch, Paprika, Zwiebel)

Hauptgerichte

Fleisch
H&hnchen- Ananas Curry mit Gemuse
Schweinelende mit Champignonrahmsauce?*
Putenbraten mit Gruner Pfefferrahmsauce?

Fisch
Lachsfilet auf Blattspinat mit Kré&utersauce?

Vegetarisches
Gemuseauflauf Mediteran,
Broccoli, Zucchini, Cocktailtomaten
Paprika, Gegrillte Auberginen mit Mozzarella Uberbacken

Beilagen
Basmatireis, Kartoffelgratin, Spatzle

Dessert
Panna Cotta mit Erdbeermark, frischer Olbostsalat

Internationaler Kése? vom Brett
dazu Baguettes und Butter

ab 34,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstérker



OGEL

Gastroservice

Hoclyeit Bt Gervife

Vorspeisen
Graved Lachs mit Honig Dill-Senfdip®, Schillerlocken gerduchert,
Aflantik Fischterine, Shrimps Coktail in der Melone serviert

Italienische Anit-Pasti
Geflllte Champignonkdpfe, gegrillte Aubergine, Peperonata,
Oliven® und gefllite Peperonis, Coppa Schinken mit frischen Feigen,
Ziegenkd&se auf Ruccolasalat

Baguettes und Partybrétchen

Salat
Knackige Sommersalate mit Hausdressing®®, Rohkostsalat,
Griechischer Bauernsalat, Karoftensalat mit Pinienkernen

Hauptspeisen
Gegrillite Riesengarnelen in der Krdutermarinade
am Stuck gegrilites Argentinisches Rinderfilet an Pfefferbutter,
Kalbsracken an Morchelrahm
H&hnchenbrustfilet in der Mandelpanade mit Chilli- Mangosauce

Beilagen
Wilder Reis, Rosmarinkartoffel und Kré&uterspdizle
GemuUseplatte der Saison

Vegetarisches
Vegetarisches Gemusecouscous

Dessert
Exotischer Fruchtsalat mit Rum und Mascarponecreme
mit Amarenakirschen

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

3) mit Antioxidationsmittel 6) geschwarzt 8) mit SGUBungsmittel(n)



OGEL

Gastroservice

o

Vorspeisen
Antipasti (Paprika, Peperoni, Zucchini, Aubergine)
Shrimp Cocktail in kleinen Gldschen, Tomaten Mozzarella mit Lavendelpesto
Roéllchen vom Lachs mit Frischkése gefullt, Roastbeef mit Kr&uter-Creme fraiche

Fisch
Eingelegte Garnelen, ger&ucherter Lachs, Odenwdlder R&ucherforelle,
gerducherten Heilbutt, Kieler Sprotten, Schillerlocken
und verschiedene Sorten Makrelen-H&ppchen,
dazu Sahnemeerrettich®® und deutscher Kaviar

Ciabata und Baguettes sowie Partybrdotchen

Salat
Blattsalate der Saison mit Balsamico Dressing®® und Joghurtdressing

Hauptspeisen
Gefllite Poulardenbrust an Pfifferlingsauce?
Uberbackene Jakobsmuscheln
Schweinefilet (am Stlck) im Speckmantel umhullt an Whiskysauce?
Lammrostbeef (am Stuck) gebraten mit Thymjanjus

Beilagen
Spdtzle, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin
Gemuse der Saison

Vegetarisches
Crépes mit Spinat-Schafsk&sefullung

Dessert
Traffelmousse und Caipirinha Creme

Internationale Késeauswahl? mit Friichten

ab 49,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

2) mit Konservierungsstoff 3) mit Anfioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 6) geschwdérzt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Wﬂ%/@mﬁé

Salat
Gurkensalat mit Creme-Fraiche, Tomaten mit Mozzarella und Basilikum,

verschiedene Blatftsalate der Saison mit Joghurtdressing,
bunter Sommersalat (Gurken, Tomaten, Thunfisch, Paprika, Zwiebel)

Hauptgerichte

Fleisch
H&hnchen-Paprika-SpieBe mit Schafskdse Uberbacken
Zarte Schweinelende mit Gorgonzolarahmsauce?
Putenbrustfilet ,Kreol™ an Pfeffer-K&uterkruste mit feuriger Sauce?

Fisch
Doradenfilet an Knoblauchbutter

Gemuse
Mediterranes Grillgemuse

Beilagen
Basmatireis, Kartoffelgratin, Spatzle

Dessert
Frischer Olbstsalat, Rote Grutze mit Vanillesauce, Tiramisu

ab 32,20 € /Person (zzgl. MwSt.)

4) mit Geschmacksverstarker 9) koffeinhaltig



OGEL

Gastroservice

Fochiseid Hetrne). Hendi

Suppe

Tomatencreme SUppchen mit Shrimps und Krduter

Hauptgerichte
Mit Schafskdse gefullite Schweinelende

Zartes Hahnchenbrustfilet Uberbacken mit K&se?-Krauterkruste

Blumenkohl mit Hollandaise, Broccoli- und Karottengemuse

Kleine gebackene Kartoffeln, Basmatireis und Tagliatelle

Salat
Bunter Blattsalat mit Cocktailtornaten und Mozzarellakugeln,

dazu Balsamicodressing®®

Dessert
Eierlikdr Creme von weiBer Schokolade

und fruchtige Melonencoktail

ab 28,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

2) mit Konservierungsstoff 5) geschwefelt 8) mit SUBuUngsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

Catering far Tagungen, Seminare und Konferenzen

Warme Getréinke

Kaoffee 1 Liter 10.00 €
Verschiedene Sorten Tee 1 Beutel 0,50 €
Kakao heil 1 Liter 8.00 €

Portions-Milch, Zucker und SuBstoff sind im Preis enthalten.
Kaffee in Thermoskannen zum Eindecken auf den Tischen oder zur Selbstbedienung

am Buffet.

Far die Pausen

Butter Laugenbrezel oder Laugenstange Stuck 2,30€
Laugenkdsestange Laugenspeckstange Stuck 2,50€
Laugenstange oder Brezel nur mit Salz Stuck 1,60€
Verschiedene belegte Bagles Stuck 2,40 €
Schinken-Kase? Croissants Stack 2,40 €
Schoko- oder Buttercroissants Stuck 1,90€
Blaubeere- oder Schokomuffin Stuck 2,20€
Verschiedene Donuts Stuck 2,00€
Verschiedene belegte Brétchen Stuckab 2,50 €
Z. B. K&se-, Apfel-, Obst-, oder Streuselkuchen Stack 2,80€
Verschiedene Sorten Blechkuchen Stuck 2,20€
Verschiedene Sorten Torten Stuck 2,90€
SuBteile

Streusel, Plunder, Mohn, Pudding-Schnecke usw. Stack 2,60 €
Verschiedene Mini SuBteile Stuck 1,20€
Dose mit verschiedenen Keksen Tkg 15,90 €

Alle Preise zzgl. MwsSt.




OGEL

Gasftfroservice

Catering far Tagungen, Seminare und Konferenzen

Equipment und Personal

Brauereigarnituren pro Garnitur 12,00 €

Wir empfehlen maximal 8 Pers. an einem Tisch

Biertischhussen pro Garnitur 18,00 €
KUhlschréinke mit Glasttr pro Kuhlschrank 40,00 €
Koch pro Stunde 45,00 €
Tisch grau Kunststoff 1.60 m x 0,70 m pro Tisch 7,50 €
Stehtisch pro Tisch 12,50 €
Stehtisch mit weiBen Hussen pro Tisch 15,60 €
Kdhlanhanger pro Tag 70,00 €
GroBe Teller und Kuchenteller pro Teller 0,40 €
Servietten auf Anfrage
Stoff-Servietten weil pro Serviette 1,60 €
Loffel, Gabel, Kaffeeldffel, Messer, Kuchengabel pro Stuck 0,40 €
Stoff-Tischdecken, wei ab 6,50 €
Zelt 6m auf 3m 100,00 €
Zelt4m auf 3 m 130,00 €
Zelt 5,50 m auf 6,50 m 250,00 €
Spitzzelt 5 m auf 5 m 350,00 €
Zelt-Beleuchtung 40,00 €
Kunststoffstihle pro Stlck 3,00 €
Kaffeemaschine Brihkaffee 120 Tassen 30,00 €
Kaffeetassen Pott pro Sttck 0,40 €
Kaffeetassen klein mit Untertasse pro Stlck 0,70 €
Kleine Thermoskannen 1 L pro Sttck 1,50 €
Pumpkannen 3 L pro Stuck 3,00 €
Pumpkannen 5 L pro Stlck 3,00 €
Teekocher pro Stuck 25,00 €
Sektkubel pro Stlck 500 €
Flaschenkuhler transparent pro Stuck 2,00 €
Sektglaser, Schnapsgldser, Weizengldser, Weingldser, Wassergldser pro Stuck 0,40 €

Pilsgléser, Cocktailgldser, Ramazottigldser, Whiskygl&ser

Leihm&bel. Alles Abholpreise.  Alle Preise zzgl. MwsSt.

Anlieferung und Abholung (StraBenkante) wird nach Entfernung berechnet. Fur die Lieferung in Efagenwohnungen,
H&user oder Garten berechnen wir je nach Zeit pro Servicekraft 25.- €. Aufoau und Abbau je nach Aufwand pro Stun-
de fur 1 Servicekraft 25.- €. FUr die Reinigung von Glé&sern und Tellern etc. berechnen wir pro Stunde 45.- €



OGEL

Gasftfroservice

Catering far Tagungen, Seminare und Konferenzen

Getranke

Bier (verschiedene Sorten)

Fass Bier Pils 50L 190,00 €
Fass Bier Pils 30L 120,00 €
Welde No1, Rothaus Tannenzdpfle, Warsteiner, Bit, 1 Flasche & 0,33 L 2,00 €
Beck's, Heidelberger, Flensburger, Altbier, Kolsch, usw.

Hefe Weizen 1 Flasche a0,5L 2,40 €
alkoholfreies Bier 1 Flasche & 0,33 L 2,00 €
Radler 1 Flasche & 0,5 L 2,50 €

Alkoholfrei Getréinke

Mineralwasser 1 Flasche & 0,7 L 2,90 €
Coca Cola'3?, Coca Cola Zero'3912, 1 Flasche & 1,0 L 3,50 €
Coca Cola Light'*212, Fanta'?, Sprite?, Mezzo Mix'*? 1 Flasche & 0,33 L 2,00 €
Apfelsaftschorle 1 Flasche a4 0,5L 2,00 €
Red Bull# Dose 0,2 L 3,00 €
Weine

Trollinger Rotwein, halbtrocken Flasche 1L 13,90 €
Dornfelder, halbtrocken Flasche 1L 13,90 €
Riesling, halbtrocken Flasche 1L 13,90 €
Portugieser WeiBherbst Flasche 1 L 19,90 €
Bordeaux, franzbsischer Rotwein Flasche 1L 19,90 €
Franzdsischer Landwein Flasche 1L 19,90 €
Prosecco Flasche 0,7 L 18,00 €
Sekt - SchloB Wachenheim Grin Flasche 0,7 L 12,90 €
Sekt - Leimener Herrenberg Riesling Flasche 0,7 L 1990 €
Sekt - Rotk&ppchen Flasche 0,7 L 12,90 €
Safte (verschiedene Sorten)

Orangen- und Apfelsaft Flasche 1L 4,50 €
Safte, verschiedene Sorten, Wein Muller Leimen Flasche 0,2 L 220€
Frucht Schorle Flasche 0,5 L 2,50 €

Aperitifs und Cocktails (nur ein kleiner Auszug unsere Auswahl)

Hugo (Mineralwasser, Sekt, Holundersirup) 03L 4,50 €
Helga (Mineralwasser, Sekt, Himbeersirup) 03L 4,50 €
Aperol Spritz 03L 4,50 €
Lillet Wildberry mit Himbeeren 03L 4,50 €
Caipirinia (Khalua, Brauer Zucker, Limetten) oder mit Pfefferminze 03L 4,50 €
Havana (Havana Rum und Cola'39) 03L 4,50 €
Frozen Magarita (Erdbeermark und Barcadi) 0.3L 4,50 €
Mochito (Rum, Minzblatt, Cola'3?) 0.3L 4,50 €
Sekt Red Bull™ 0.3L 4,50 €
Sekt mit Erdbeeren und Minze 03L 4,50 €
Eiswurfel 5Kg 15,00 €

Alle Preise zzgl. MwsSt.

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker 9) koffeinhaltig 12) enthdlt eine Phenylalaninquelle 14) mit Taurin



OGEL

Gasfroservice

Fingerfood No. 1

Kaltes Fingerfood in Glaser angerichtet

Couscous Salat - vegetarisch
Antipasti SpieBe auf Ruccolasalat - vegetarisch
mediterrane H&hnchenspielBe
Geflllte Wrap’s mit Gemuse und Sauerahm
Garnelenspiel auf Krauter Frischkdse
Griechischer Bauernsalat mit Feta Kéase

Honig-Joghurt mit Walnussen

ab 26,90 € /Person (zzgl. Mw§t.)

Fingerfood No. 2

Kaltes Fingerfood

Mozzarella SpieBe mit Cocktailtomaten
KasespieBe mit Trauben
Kleine Geflugelpastetchen
Shrimpscocktail im Glas
Lachs auf Pumpernickel
Zwetschgen im Speckmantel
H&hnchen-Ananasspiele
Mini Pizza
Panna Cotta mit Frdchtemark
Baguettes

Verschiedene sUBe Mini-Teile

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

3) mit Anfioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt



OGEL

Gasfroservice

Fingerfood No. 3

Fingerfood warm

H&hnchen Ananas SpieBe
Empanadas
Mini-Frahlingsréllichen mit Dip
Mediterrane HuhnerspieBchen
Mozzarella-Sticks
Mini-Schnitzel vom Schwein
NUrnberger Wlrstchen
Spargelrélichen mit gekochtem Schinken
KasespieBe mit Trauben

Chickenwings mit BBQ Sauce

Dessert

Caipirinha Creme
Créeme brllée mit Caramelkruste

Schwarzwdlder Kirschcreme mit Biskuit

ab 29,90 ’€ /Person (zzgl. MwsSt.)




OGEL

Gasfroservice

Fingerfood No. 4

Kaltes Fingerfood

Roéllchen mit Lachs und Frischkése
Anti Pasti SpieBe
Parmaschinken mit Melone
Schafsk&sewUrfel mit Oliven®
Datteln im Speckmantel

Tomaten-Mozzarella Spiesse

Warmes Fingerfood

Burritos mit Rinderfdllung scharf
Mini Burger
Mediterranes GrillgemUse
Indische Curry-Hackbdlichen an Joghurt Dip

GyrosspieBchen vom Schwein
Mediterrane HahnchenspieBe

Garnelen im Teigmantel

Mini Frahlingsrollen

Verschiedene Dips
Baguette

Dessert

Rote Grltze mit Vanillesauce
Nougat Mousse

Obstsalat

ab 34,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

6) geschwdarzt



OGEL

Gasfroservice

Fingerfood No. 5

Kaltes Fingerfood

Mozzarella-SpieBe mit Cocktailtomaten
Geflllite Champignonkopfe
Geflllte Peperoni
Lachs Happchen auf Pumpernickel
Shrimps Cocktail

Pastramirdlichen mit Frischkasefullung

Warmes Fingerfood

GyrosspieBe vom Schweinerlucken

Garnelen im Teigmantel

Burritos mit Hackfleisch FUllung

Gegrillter Schafskése
Lachsfilet im Blatterteig
Gegrilltes Rohkostgemuse an Sauercreme
Mediterrane HuhnerspieBchen
Spare Ribs mit BBQ Sauce
Lauch-Quiche mit K&se Uberbacken

Verschiedene Dips

Ciabatta

In diversen Sorten: Normal, Kréuter, Oliven®

Dessert

Panna Cofta mit Erdlbeermark

Mousse au Chocolat

ab 39,90 € /Person (zzgl. Mw§t.)

6) geschwdarzt



OGEL

Gasfroservice

Fingerfood No. 6 (Klassik)

Kaltes Fingerfood

Geflllite Champignonkopfe
Kleine Geflugelpastetchen
K&sespieBe mit Trauben
Tomaten-Mozzarella SpieBe

Frischer Olbstsalat

Warmes Fingerfood

Champignon Quiche mit Kase - vegetarisch
Lachsstuckchen im Blatterteig
Chilli Poppers
Mini-Pizzen (versch. Sorten)
Saté mit Erdnusssauce
Garnelen im Teigmantel
Mit Schafskdse geflllte Hackbdlichen
Mini-Schnitzel

Verschiedene Dips

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

6) geschwdarzt



OGEL

Gasfroservice

Fingerfood No. 7 (Flying Buffet)

In kleinen Gldaser kalt serviert

Shrimps Cocktail

Panierte Schnitzel Streifen auf Kartoffelsalat!?
WrstchenspieBe auf Nudelsalat
Couscoussalat mit HihnerspieRBe

Thai Glasnudelsalat mit Garnelenspiele
Tomaten-MozzarellaspieBe auf Anti Pasti Salat
Melonen Cocktail mit Parmaschinken
Gemuse Wrap
Feuriger Bohnensalat mit Hdhnchen-Paprika-SpieBe
Schafskdsewdrfel auf Bauernsalat
Kokos-Ananas Mousse
Rote Grutze mit Vanille Sauce

Mini Laugenteilchen

ab 34,90 € /Person (zzgl. MwsSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff



OGEL

Gasftfroservice

Fingerfood - Fur Ihren Stehempfang

- Asiatische HhnchenspieBchen

mit Ananas

- Garnelen im Teigmantel

- Empanadas

(gefllite Mexikanische Teigtaschen)

- Buritos (gefilite Mexikanische
Maispfannkuchen)

- Mozzarella Sticks

- Spare Ribs mit BBQ-Sauce?

- Calamares mit Knoblauchsauce*

- Lachsstuckchen im Blatterteig

- Panierter Ziegenkd&se im Speckmantel
an Ruccola

- Gegrillte Schafk&sestickchen

mit Tzatziki und Pita Brot

- Gegrillte Pepperoni in Knoblauchbutter
- Gerilltes RohkostgemUse an Sauercreme
- Kleine Kartoffeln

mit Mozzarella Uberbacken

- Mini Pizzen - verschiedene Sorten

- GyrosspieBchen mit Tzatziki

- Party-Frikadellen

- Mini Frahlingsrolichen mit Dip

. Chickenwings mit BBQ Sauce*

- Hihnchen SpieBe natur

mit Knoblauchsauce*

- HihnerspieBchen Mediterane

- Gebackene Camembert Ecken

mit Preiselbeeren

. Panierte Frutti de mare mit Cocktailsauce?

- Panierte Zwiebelringe
. Kleine Maiskolbenstlicke mit Butter

- Frittierte Chili Poppers (Peperonis mit K&se? gefullt)

- Taccos (gefllite Maisschalen
mit Hackfleisch und Kd&se?)

- Folienkartoffeln mit Hackfleisch und K&se? gefullt
- Gebackene Blumenkohl Réschen

- Broccoli im Backteig

- Kleine Gyrostaschen im Pitabrot

- Kleine Wraps mit verschiedener Fullung
- Panierte Champignonkdpfe mit Knoblauchcreme
- Kartoffeltaschen mit Frischk&ase gefullt

- Mini Schnitzel vom Schwein ,Wiener Art*

- Chicken Nuggets mit Cocktailsauce*

- NUrnberger Wurstchen

- Gerillte Feuerwurstchen

. Crépes mit Schafkése und Spinat

- Blatterteig Taschen

- Gerducherte Lachshdppchen

- Datteln im Speckmantel

- Pflaumen im Speckmantel

- Zucchini Réllchen mit Frischkése gefullt

- Fischpastete

- Mozzarella SpieBe mit Cocktailfomaten

- Marinierte Schafsk&se

- Rohe Schweinemettbdllchen

. Gefullte Champignonkdpfe

- Apfelkarpern

. Geflllte Peperoni

- Gegrillte Auberginenrodlichen

- Geflllte Eier'?

- Mit Thunfisch gefullte Tomaten

- Gurkenhdppchen mit Shrimps gefullt

- Kleine Geflugelpastetchen

- Spargelrélichen mit gekochtem Schinken?
- Crisini Réllchen mit Parmaschinken

. K&sespieBe mit Trauben

- Lachs im Crépes mit Frischkdse

- Verschiedenen Sorten Bruschetta Brot

Preise auf Anfrage

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

Fingerfood kalt - Fur Inren Stehempfang

- Gerducherte Lachshdppchen

- Forellenfilet mit Sahnemeerretich auf Pumpernickel
- Shrimps Cocktail in Avokado

- Datteln im Speckmantel

- Plaumen im Speckmantel

- Zucchini Rélichen mit Frischkase gefullt

- Lachsterine mit Dillsauerrahm

- Mozzarella SpieBe mit Cocktailtomaten

- Marinierte Schafskdse

- Schweinemett mit Zwiebeln

- mit Frischk&se geflulite Champignonkdpfe
- Apfelkarpern

- Gefullte Peperoni

- Gegrillte Auberginenrolichen

- Gefullte Eier'?

- Mit Thunfisch gefuilite Tomaten

- Gurkenhd&ppchen mit Shrimps gefullt

- Kleine Gefllgelpastetchen

- Spargelrdlichen mit gekochtem Schinken?
- Crisini Stfangen mit Parmaschinken

- KasespieBe mit Trauben

- Lachs-Frischkdaserdlichen

- Lachs mit Frischkdse im Crepe’s

- Hackfleisch Bdllchen

- Schnitzel Streifen auf Kartoffelsalat

- Antipasti SpieBe vegetarisch

- Asia Glasnudelsalat mit HihnerspieRBe

- Roasbeef Rélichen

- marinierte Oliven

- eingelegte Peperoni

- Couscous Salat mit Gemuse vegetarisch
- Curry - Kokosnuss Gemuse mit Chili

- Gemuse Wrap’s im Glas

- eingelegte Sardellen Bocadillo

- Manchego Kd&se

- Geflugel Cocktail in der Orange

- marinierte Knoblauch Garnelen

- Mini Frikadellen auf Nudelsalat

- Marinierte Meeresfrichte

- Lachs Tartar auf Blatterteig

- Sojasprossen mit Mariniertem Tofu

- Spanische Salami mit Feigen

- eingelegte Sepia

- HanchenspieBe mit Sesam aus Reissalat
- Parma Schinken mit Parmesan Flakes

- Ruccola mit Ziegenk&se und Klrbiskerne
- Parma Schinken mit Melone und Mozzarellakugel

. Verschiedenen Sorten Bruschetta Brot

Preise auf Anfrage

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

Seminare & Mittagstisch

Vom H&hnchen

Gebratene Glasnudeln
mit Hihnerfleisch
Mit Mu Er Pilzen, Bambus, Karotten, Zwiebeln,

Lauch, stBer Chili-Sauce, Koreander, Thai Curry,

Ingwer und Cashew NUssen

Indisches Huhner Curry

Mit Gemuse in Cocosmilch - Dazu Basmatireis

Marokkanische Huhner SpieBe
Mit Limetten Joghurt
Dazu Basmatireis mit Granatapfelkernen

Gegrilltes HGhnchenbrustfilet
An Chili Papaya Sauce - Dazu Chilireis

H&hnchenbrusffilet
Mit Tomaten und Mozzarella Uberbacken
an Tomatensauce - Dazu Penne

H&hnchenbrust
In Panko Panade mit Erdnusssauce
Dazu Basmatireis

Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet
Mit Schafskdsecreme , Chtipiti® gefullt
Dazu Knobijoghurt und kleine gebratene
Kartoffeln mit Zitrone

Vom Schwein

Mediteranes Geschnetzeltes
Mit Cocktailtomaten, Pilzen, Zwiebeln und
Mascarpone - Dazu Gnocci

Medaillons von der Lende
Mit gebratenem Seranoschinken und
Manchego Kdase - Dazu Rosmarinkartoffeln

Lende mit Schafskése gefullt
Mit Seranoschinken umwickelt - Dazu Ofen-
wedges

Vom Rind

Argentinische RinderspieBe
Mit Grillpaprika - Dazu gebratene Kartoffeln

Mediterran geflllte Rinderroulade
Dazu Penne

Fisch

Doradenrdlichen
Auf Zucchini GemuUse an Krduterkartoffeln

Garnelen gegrillt
An Chiliscaue mit Salat - Dazu Fladenbrot

Alle Preise zzgl. MwsSt,

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwdarzt



OGEL

Gasftfroservice

Belegte Broétchen / Canapés / Wraps
Tramezini, Bagles und Panini

2 belegte Brétchen oder Canapees

- Gekochter Schinken?

- Lachs Schinken

- Serano Schinken

- Schwarzwdlder Schinken

- Parma Schinken

- Rosa gebratenes Roastbeef

- Magerer Schweinebraten an Eiercreme!2

- Kréuterquark mit Tomaten und Paprika

- Rindfleischsalat Balkan Art feurig scharf

- Odenwdlder R&ucherforelle

- Heringe mit Zwiebeln, Gurken und Krdutern
angemacht

- Shrimps an Cocktailsauce?

- Edamer

- Bavaria blue

- Mozzarella mit Tomaten und
frischem Basilikum

- Ziegenkdse mit Oliven® und Tomaten

- Schweinemett mit Zwiebeln

- Salami Mailénder Art

- Pfeffersalami

- Salami im K&semantel

- Salami im Krdutermantel

- Salami franz. Luftgetrocknet

- Kasseler gerduchert

. Gerducherte Putenbrust

- Milde H&hnchenbrust

- Ei mit Mayonnaise'?

- Frischk&se mit Meerrettich®®

- Frischk&se mit frischen Krdutern

- Frischk&se mit Frichte Chatney

- Frischk&se mit Pfeffer

- Riesen-Garnelen mit Aioli

- Gebeizter Lachs mit Kaviar und Meerrettich®s
- Gerducherte Makrelenfilets

- Ei und Kaviar

- Camembert mit Frichten

- WallnuBk&se

- Pfefferkése

- Paprikak&se

- Emmentaler

- Gouda

- Dénischer Esrom Kase, sehr wirzig
- Gorgonzola

- Schafskdse

- Schafskdsecreme angemacht mit

Oregano, Paprika, Knoblauch

- Rindfleisch-Tatar mit Zwiebeln

- Fleischsalat mit Petersilie

- Geflugelcocktail und Frichten
- Veganer Kase

- Veganer Brotaufstrich

Belegte Brétchen ab 2,50 € / St.
Butter - Laugen Brezel oder Stange 2,30 €/ St.
Laugen Kdse- oder Speckstange 2,50 €/ St.

Laugenstange oder Brezel 1,60 € / St.
Canapé ab 1,90 €/ St.
Dosen Kekse 15,90 € / Kg

Alle Preise zzgl. MwsSt,

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwdarzt



%@ EL
Gastroservice

Belegte Broétchen / Canapés / Wraps
Tramezini, Bagles und Panini

Halbe Wraps

wahlweise mit

- Schafskase - Schinken? und Kdse

- HGhnchenstreifen - Mexikanischem Gemuse
- Rinderhackfleisch - Mediterranem Gemuse
- Tomaten-Mozzarella - Veganer Fullung

- Thunfisch - Schnitzelstreifen

. Pulled Pork mit BBQ Bohnen, Zwiebeln und Salat
- Pulled Turkey (Pute) mit frischem Gemuse und Kdse
- Pulled Salmon (Lachs) mit Avocado und Gemuse

. HOhnchenstreifen mit Frischkdse, Gemuse und Salat

Halber Wrap ab 3,90 € / St.

Alle Preise zzgl. MwsSt.

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwdarzt



OGEL

Gasftfroservice

Belegte Brétchen / Canapés / Wraps
Tramezini, Bagles und Panini

Tramezini-Toast

wahlweise mit

-Lachs und Frischkase - Frischkase Krauter

- Thunfisch -Camembert
-HAdhnchenbrust - Gekochter Schinken?
- Eiersalat!?

2% Sandwich - 4,00 €
Dreiecke

Bagel 3,00 € / St.

ltalienische Panini (gegrilltes Chiabatta Brotchen)
wahlweise mit

-Parmaschinken und Ruccola - Thunfisch
-Maildnder Salami und Tomaten . Pastrami
-Promolone Kdase -Mortadella
- Tomaten und Mozzarella

ltalienisches Panini 3,00 € / St.

Alle Preise zzgl. MwsSt,

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff



OGEL

Gastroservice

Schnitzel Karte

Alle Schnitzel vom Schweinertcken, von der Putenbrust
oder vom Hahnchenbrustfilet

- Schnitzel ,Wiener Art” -
- Jagerschnitzel -
- Zigeunerschnitzel -
- Rahmschnitzel -
- Zwiebelschnitzel -
- Pfefferrahmschnitzel -
- Mexikoschnitzel -
- Schnitzel mit Hollandaise -
- Schnitzel mit Tomaten und Mozzarella Uberbacken -
- Appenzeller Kdseschnitzel -
- Schnitzel mit Speck und Rbstzwiebel -
- Schnitzel mit Gorgonzola -
- Schnitzel alla Bolognese mit Parmesan -
- Schnitzel im K&semantel? -

- Paprika-Rahmschnitzel -

2) mit Konservierungsstoff



OGEL

Gastroservice

Schnitzel Karte

Alle Schnitzel vom Schweineriicken von der Putenbrust
oder vom Hahnchenbrustfilet

- Schnitzelroulade mit Schinken? und Kase? gefullt -
- Schnitzel Provenzale -
- Teufelschnitzel super scharf mit Jalapenos -
- Schnitzel mit Pfifferlinge -
- Schnitzel Odenwald mit Kochkdase -
- Schnitzel Napoli mit Tomatencreme -
- Schnitzel Schwarzwald mit Schinken? und Kase? Uberbacken -
- Schnitzel Kreta mit Schafskdse Uberbacken -
- Schnitzel Hawaii mit Ananas und Kase? Uberbacken -
- Schnitzel Helene mit Birnen und Rogfortk&se -
- Knoblauchschnitzel -
- Schnifzel mit KrGutercreme -
- Schnitzel Chinesische Art mit GemuUsesauce -
- Schnitzel gefullt mit Blattspinat und Schafskase -

- Schnitzel Philadelphia mit Frischkdsesauce -

Preis auf Anfrage

2) mit Konservierungsstoff



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Grillbuffet No. 1

Anti Pasti
Gegrillte Auberginen, gefullte Peperonis, verschieden Olivene,
marinierte Champignons, Tomaten mit Mozzarella
und gegrillter Paprika

Heisses vom Grill
BBQ Spareribs’

Mariniertes Hdhnchenbrustfilet
Argentinische Rinderspiele
Rinder-Burger (Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Kase)
Garnelen mit Knoblauch
Grillgemuse mediterran
SuBkartoffeln und Rosmarinkartoffeln

Salat
Coleslaw (Krautsalat aus den USA), Gurkensalat,
Chilli-Paprikasalat, Kartoffel-Zwiebel-Currysalat

Saucen und Dips
Knoblauchdip, BBQ Sauce?®, Mango Chilli Dip,
Mayonnaise'?, Senf*® und Ketchup

Baguettes und Hamburger Buns

Dessert
Kokosnuss-Creme und frischer Obstsalat

ab 34,90 € /rerson zzgl. Mwst)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 6) geschwdarzt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Grillbuffet No. 2

Salat
Kartoffelsalat'?, Nudelsalat, Sojasprossensalat, Griechischer Bauernsalat,
Karottensalat, verschieden Blattsalate der Saison mit Joghurt Dressing®8

Heisses vom Grill
Marienierte Putensteaks
Eingelegte Schweinesteaks aus dem Nacken
Bratwurste vom Schwein
Feuerwurst vom Rind

Vegetarisch
Mediterranes Grillgemuse
Gegrillter Schafskdse
Folienkartoffeln mit Krduterquark

Baguettes

Saucen und Dips
Tzatziki, Ketchup, Senf*®, Knoblauchsauce?, BBQ Sauce?

Dessert
Mousse au Chocolate, Erdbeeren mit Vanillepudding

ab 34,90 € /person (zzgl. MwsSt))

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwdarzt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Grillbuffet No. 3

Heisses vom Grill
Saftfige Schweinenacken-Steaks mit Zwiebeln
Marinierte Putensteaks
Gefulltes Hacksteak
Pfannengyros vom Schwein mit Tzatziki
Mediteranes Grillgemuse

Gegrillter Schafskdse

Salat
Kartoffelsalat'2, Nudelsalat, Gurkensalat, Tornatensalat, Karottensalat

Rohkostsalat, Blattsalate mit Joghurt Dressing®®

Verschiedene Dips*

Baguettes

Dessert
Panna Cotfta mit Frichtemark
Melonen Cocktail

ab 34,90 € /person (zzgl. MwsSt))

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Grillbuffet No. 4

Heisses vom Grill
H&hnchenbrustfilet-SpieB mit Paprika und Zwiebeln
Argentinischen Rumpsteak
Schweinefilet im Speckmantel
Lamm Kotelette
Mediterranes Grillgemuse
Lachs in der Folie mit Ingwer
Rosmarienkartoffel

Salat
Hirfen-Salat mit Schafskdse, Couscoussalat
Schwabischer Kartoffelsalat'2
Anfti Pasti Salat
Tomaten Mozzarella Salat
versch. Blattsalate der Saison mit Joghurtdressing®®
Zwiebeln roh in der Schussel, Peperonis

Saucen und Dips
Tzatziki, BB&?*, Senf38, Currysauce* Krauterbutter

Baguettes

Dessert in Glaser
Tiramisu® mit Frichten, Ananas-Mousse

ab 39,90 € /person (zzgl. MwSt.)

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 8) mit SUBungsmittel(n) 9) koffeinhaltig



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Amerikanisches Buffet

Heisses vom Grill
Hahnchenbrust im Chilimantel
Ochsenbrust in Pfefferkruste
GarnelenspieBe mit Knoblauch eingelegt
Bacon Burger vom Rind
Pulled Pork

Baked Potato mit Sauercreme und SuBkartoffeln

Salat
Caesars Salat, Chili-Bohnensalat,

Rancho Salaf
(Paprika, Oliven, Zwiebel, Mais mit Tomatendressing®?)

Dessert
Melonencocktail und gebackene Kokosbanane

mit Schokosauce

ab 34,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 8) mit SGUBuUngsmittel(n)



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Steaks
Putensteaks mit Schafsk&se oder Mozzarella gefallt
Eingelegte Hahnchenbrustfilets, (Krauter, Curry, Paprika)
Lammroastbeef mit Knoblauchbutter
Rinderhuftsteak mit buntem Pfeffer
Schweinesteaks eingelegt in deffiger Marinade
Feuerwurst, grobbe oder feine Bratwurst, Thuringer
Scampi SpieBe in Knoblauchol
Selbstgemachter Rinderburger mit Sesam Brotchen

Vegetarische Speisen
Gemusespiel
Grillgemuse
Champignons
Maiskolben
Verschiedenes Gemuse in der Folie gegrillt

Fisch
Lachssteak
Seeteufel Filet
Dorade
Forelle in Gemuse Krduter Folie
Zanderfilet
Calamari Tuben mariniert

alles mit Limettenbuter serviert

Preise auf Anfrage



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Internationales vom Grill
Merguez Franzésiche Lammbratwdrstchen mit Sambal Oelek
Kofte - Turkische Rinderhacksteaks mit Schaftkdse gefullt mit Gurken-Joghurt
H&hnchen Kebab (Hdhnchenspiel)
Chorizo (Spanische Bratwurst)

Russische SchaschlikspieBe mit Warzketchup?
Pinchos - spanische SchweinefleischspieBe mit Aioli
Spare Ripps mit BBQ Sauce
Argentinisches Roastbeef
T-Bone Steaks vom Argentinischen Rind
Lamm Kotelettes
Kallbskotelettes
Lammfilet SpielBe
Kaninchenteile
Kaninchenfilets
Champignonképfe mit Sauerrahmdip
H&nchenbrustfilet - Ananas SpieBe
Marinierte HOhnchenteile

Ganze Schweinelende in wurziger Marinade

Preise auf Anfrage

4) mit Geschmacksverstarker



OGEL

Gasftfroservice

DEFTIGES VOM GRILL

Saucen und Dips
Tsatsiki, Cocktailsauce?, Aioli, Chinesische suB-saure Sauce?, Chillisauce?,
Mayonnaise'?, Ketchup, Senfsauce?, Currysauce, Krauterquark, Ananascurry Dip,

Krauterbutter, Knoblauchbutter, Pfefferbutter

Baguette und Brotauswahl
/wiebelbaguette
Knoblauchbaguette
Kr&uterbaguette
Partybrétchen
Brotchenrader
Holzofenbrot

Brezel

Preise auf Anfrage

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker



OGEL

Gastroservice

ASIA WOK

Alle Gerichte werden vor Ort frisch in unserem
mobilen WOK zubereitet

Verschiedene Sorten frisches Gemuse: bitte Auswahlen
Zucchini, Auberginen, Sojasprossen, Kaiserschoten,
Broccoli, Karotten, Champignons, Chinesische Morcheln

Shiitake Pilze, Paprika, Lauch, Bambus, Cocktailtfomaten

Basmatireis oder gebratene Asianudeln

Fleisch Auswahl
H&hnchenbrustfilet, Riesengareneln ohne Schale, Lachsfilet Streifen,
Shrimps, Schweinefleisch vom mageren Schweinrucken,
Rindfleisch vom Argentinischen Rind, Enfenbrust Filet

verschiedene Sorten Muscheln, Aflantik Hummerfleisch

Geschmacksrichtungen
SuB-Sauer Sauce, Sojasauce, ErdnuBsauce, Thai Chilisauce scharf

/wiebelsauce, Ananassauce, KokosnuBsauce, Knoblauchsauce

Preis auf Anfrage



OGEL

Gastroservice

Gerichte Aus dem Wok

H&hnchenbrustfilet mit Gemuse

in scharfer Ingwer Sauce mit Sesam

Rinderfilet mit Zwiebeln, Morcheln und Bambus

Gebratenes Schweinefleisch an Sojasauce

mit Sojasprossen, Paprika, Ingwer und Knoblauch

Gegrillte Riesengarnelen, frisches Gemuse

an KokosnuBsauce mit rotem scharfem Thai Curry

Frische Frahlingsrolle mit Garnelenfleisch und Gemuse

Gebratenen Glasnudeln, Hihnchen, Bambus,

Champignons, Knoblauch, Paprika und Sojasprossen

Mildes Curry mit Meeresfrichten und verschiedenem Gemuse

Entenbrustfilet mit Ananas, Karotten, Cocktailtfomanten,

Kochbanane und Mangosauce

Preis auf Anfrage



OGEL

Gastroservice

Tapas und Antipasti - Kalt

Seranoschinken mit Melone
Luftgetrocknete Salami mit Oliven®
Hackfleischbdllchen in Tomaten-Salsa
Eingelegte Sardellen mit Zwiebel und Petersilie
Eingelegte Meeresfrchte
Shrimpscocktail im Glas
Garnelen in Knoblauch und Krduter
Peperonata eingelegter Paprika
Eingelegte Oliven®
Marinierte Pilze mit KrGuter
Eingelegter Schafskase
Mozzarella mit Tonaten und Basilikum
Gegrillte Hdhnchenbrust mit Paprikacreme

Tomaten mit Thunfischcreme gefullt

Preise auf Anfrage

6) geschwarzt



OGEL

Gastroservice

Fruhstuck - Kalte Delikatess-Teller und Platten

Schwarzwalder Fruhstuck

Schwarzwdalder Schinken, gekochter Schinken, Aufschnitt-Wurst,
Emmentaler K&se, Marmelade, Honig und Butter

dazu 2 Brétchen und ein Croissant

ab 9,50 € /Person (zzgl. MwsSt.)

Kurpfdlzer Platte

BrUsseler Leberpastete, Camembert, Spargelrdlichen, Kassler Braten,
Putensalami, gefulltes Ei, Geflugelsalat mit Frichten,

Butter und 4 gemischte Brotchen

ab ]],50 € /Person (zzgl. MwsSt.)

Perkeo Vesper
Rosa gebratenes Roastbeef, Meraner Krduter-Schinken,
Fischterrine mit deutschem Kaviar,
Hackfleischbdllchen, Schweinebraten, K&sespieB,
Frischk&ase Kugel, Walldorfsalat,
gerducherte Putenbrust mit Wachteleiern,

Butter, franzdsisches Baguette und Laugenbrezel

ab ]7,50 s /Person (zzgl. MwsSt.)




OGEL

Gastroservice

Fruhstuck - Kalte Delikatess-Teller und Platten

Burgherren Teller
Odenwdlder Raucherforelle, Roastbeefrolichen, Lachstartar mit Krduter,
H&hnchenschlegel, Lenden Medaillons mit Leberparvait, franzdsische Landsalami,
Rindfleischsalat ,Heidelberg”, gefulltes Ei, Kdseauswahl mit Frichten, Butter,

Holzofenbrot und Zwiebelbaguette

ab ]8,50 € /Person (zzgl. MwSt.)

Feinschmecker Platte
Parma Schinken mit Melone, Italienische Anti Pasti, Atlantik Shrimpcocktail,
Graved Lachs, Schillerlocken, Schwedischer Rentier-Schinken,
Lachsschinken mit Feigen, Odenwdalder RGucherforelle, Krebsterrine,

K&seauswahl mit Fruchten, Butter, Baguette und Bauernbrot

ab 22,50 s /Person (zzgl. MwsSt.)
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Fruhstucks - Komponenten

12 belegte Brotchen oder Canapees

- Gekochter Schinken? - Milde H&hnchenbrust

- Lachs Schinken - Ei mit Mayonnaise'?

- Serano Schinken - Frischkdse mit Meerrettich®s

- Schwarzwdlder Schinken - Frischk&se mit frischen Kr&utern

- Parma Schinken - Frischk&se mif Fruchte Chatney

- Rosa gebratenes Roastbeef - Frischk&se mit Pfeffer

- Magerer Schweinebraten an Eiercreme'? - Riesen-Garnelen mit Aioli

- Krauterquark mit Tomaten und Paprika - Gebeizter Lachs mit Kaviar und Meerrettich®®

- Rindfleischsalat Balkan Art feurig scharf - Gerducherte Makrelenfilets

- Odenwdlder Raucherforelle - Ei und Kaviar

- Heringe mit Zwiebeln, Gurken und Kréutern - Camembert mit Frachten
angemacht - WallnuBkdase

- Shrimp an Cocktailsauce? - Pfefferkdse

- Edamer - Paprikakase

- Bavaria blue - Emmentaler

- Mozzarella mit Tomaten und - Gouda
frischem Basilikum - Danischer Esrom Kase sehr wurzig

- Ziegenkdse mit Oliven® und Tomaten - Gorgonzola

- Schweinemett mit Zwiebeln - Schafskase

- Salami Maildnder Art - Schafskasecreme angemacht mit

- Pfeffersalami Oregano, Paprika, Knoblauch

- Salami im Kasemantel - Rindfleisch-Tatar mit Zwiebeln

- Salami im Kr&utermantel - Fleischsalat mit Petersilie

- Salami franz. Luftgetrocknet - Geflugelcocktail und Frichten

- Kasseler gerduchert - Veganer Kase

- Gerducherte Putenbrust - Veganer Brotaufstrich

Halbes belegtes Brétchen ab 2,00 € / Stick | Canapé ab 1,90 € / Stlck

Butter Laugenbrezel oder Laugenstange Stuck 190€
Verschiedene belegte Bagles Stlck ab 2,40 €
Schinken?Kdase Croissants Stuck 2,40€
Schoko- oder Buttercroissants Stick 190€
Blaubeere- oder Schokomuffin Stuck 1,60 €
Verschiedene belegte Brotchen Stick ab 2,00 €
K&se-, Apfel-, Obst-, oder Streuselkuchen Stick 2,20€
Verschiedene Sorten Torten Stuck 2,60 €
SuBteile z.B. Streusel, Plunder, Mohn, Pudding-Schnecke usw. Stick ab  220€

Alle Preise zzgl. MwsSt.

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Anfioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwarzt
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Suppen

- [falienische GemuUsesuppe
Minestrone

- MarkkloBchensuppe

- Sauerampfer-Creme

- Broccoli-Creme mit Lachsstreifen
- Chili con Carne

- Tomaten-Creme mit Basilikum
und Croutons

- Kénigin Suppe (Geflugel-Creme)
- Pfalzer Kartoffel-Lauchsuppe

- Ochsenschwanz-Suppe

- Karotten-Creme mit Krabben

- Allg&uer Erbsensuppe

mit Wursteinlage

- Schwdbische Linsensuppe

mit Seidenwurstchen

- Badische Festtagssuppe mit
MarkklbBchen, Fiadle u. Grunkern
- Badische Schneckensuppe

- Kaninchen-Creme

mit Burgunder verfeinert

- Schwetzinger Spargel-Creme

mit Sahnehdubchen

- Asia Suppe mit Glasnudeln, Bambus,

Mu Er Pilzen, GemuUse und Eier

- Wiesenchampignon-Creme
- Pfifferling-Creme

- Krauter-Creme

- Waldpilz-Creme

- Pfalzer Gemusesuppe

- Franzdsische Zwiebelsuppe

mit K&se gratiniert

- Muschelsuppe mit Kartoffeln,

sUB-sauer

- Kréuter-Creme
- Aflantic Fisch-Eintfopf
- Feuerbohnen-Eintopf

- Serbische weilBe und rote Bohnen

mit feuriger Wurst

- Badische Griessuppe

- Hessische Grunkernsuppe

- GraubUndner Graupensuppe
- Bruhe mit Eierstich

- Flddle in Brahe

- Ungarische Gulaschsuppe

- Curry-Creme mit Huhner-Einlage

und Frdchten

Preise auf Anfrage
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Vegane Gerichte

Thai Gemuse Curry

mit Kokosmilch, Ingwer, Marsala, Koreander, Kirschtomaten, Karotten,
Auberginen, Paprika, Zucchini, Zwiebel, Lauch und Champignons

Dazu Basmatireis

Mediteranes Grillgemuse

mit Paprika, Karotten, Zucchini, Cocktailfomaten, Grillpaprika,

Champignons, Zwiebeln und Kr&utern

Dazu Backofen-Kartoffeln

- Kartoffel-Auberginen Gratin

mit veganem Kd&se Uberbacken

- Zucchini Piccata mit Tomatensugo

mit veganem Kdse
- Auberginen Cordon bleu
mit veganem Kdase gefullt
- Grunkern- Gemuse Auflauf
- GefUlliter bunter Paprika
mit Kr&utertomatensauce
- Gefullte Champignonkdpfe
- Frahlingsrélichen
mit suB-saurer Sauce
- Gemusereispfanne
mit Mediterranem Gemuse
- Glasnudel gebraten

mit Chinagemuse pikant

- Vegetarisches shop sue mit Reis

- Waldpilz Ragout

.+ GemuUsestrudel mit Karottensauce
- Gemusebratlinge

- Couscous mit Gemuse

und Kichererbsen

- Gefullite Weinblatfter mit Tomatensauce
- Gegrillte Peperoni mit Knoblauch

- GemusespielBe mit vegane Creme

- Gefullte Crepes sUB oder mit Gemuse

- SUBkartoffel-Gemuse Auflauf

- gekochter Maiskolben

- Gefullte Kartoffeln

mit Kartoffelcreme gefullt

- Gemuserdsti oder Kartoffelpuffer

- Gemuse Rissoto mit HaselnUssen

und Gemuse

- Ananas Curry mit Spinat - Karibische Art
- Indisches Curry Gemuse scharf
- Mexikanischer Bohnen Wrap

- Gemuse Wrap

Preise auf Anfrage
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Vegane Suppen

- Kartoffellauchsuppe -
- Minestrone -
- Linsensuppe -
- Erbsensuppe -
- Tomatensuppe -

- Alle Gemuse als Suppen -
(Karbis, Zucchini, Broccoli, Spargel, Karotten, Blumenkohl.etc)

- Graupensuppe -

Salate

Verschiedene Salate mit Essig® und Ol angemacht

Verschiedene Nudeln an veganer Sauce

Preise auf Anfrage

5) geschwefelt
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Gegrillte Aubergine
mit Schafskasefullung

Auf Tomatenreis mit Kr&uterjoghurt

Gemuse Couscous

Mit Paprika, Auberginen, Karotten, Zucchini,
Knoblauch, Zwiebeln, Kichererbsen, Petersilie

und Naturjoghurt

SuBkartoffelgratin

Mit Karotten, Chili, Paprika, Zwiebeln,

mit Frischkd&se Uberbacken
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Griechisches Buffet

Vorspeisen
Verschieden eingelegte Peperoni und Oliven®
Tomatensalat, Gurkensalat, Bohnensalat®?,
Krautsalat, Karottensalat, gefullte Weinblatter,
gemischter Blattsalat

Warme Vorspeise
Gegrillter Schafskase und gegrillte Peperoni mit Knoblauchborot

Warme Gerichte
Tomaten-Auberginen-Auflauf
Gemuse ,Gyros”
Champignons mit Knoblauchsauce
Mediterrane Gemuse Reispfanne
Folienkartoffel mit Quark

Fladenbrot

Dessert
Fruchte Joghurt und Pistatiencreme

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 6) geschwdarzt 8) mit SUBUNngsmittel(n)
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Das Italienische Buffet Toscana

Vorspeisen
Antipasti, eingelegte Auberginen, Peperonatq,
Krauter Oliven® und Peperoni, getrocknete Tomaten,
marinierte Champignons, Ziegenkdse auf Ruccolq,
Tomaten mit Mozzarella

Warme Gerichte
Hausgemachte vegetarische Gemuse Lasagne
mit Gorgonzola Uberbackene Ravioli
Gnocchi mit Tomatensugo
Knoblauch- Spinat Risotto

Salat
Broccoli-, Gurken-, Tomaten-, Champignon- und Nudelsalat®®

Baguette und Ciabatabrot
Dessert

Marinierte Birnen mit Vanillesauce
Amarettocreme

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 6) geschwdarzt 8) mit SUBUNngsmittel(n)
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Das vegetarische Buffet

Suppe

Badische Festtagssuppe mit GriesklbBchen und FlGdle

Warme Gerichte
Pilzragout an Schupfnudel
Auberginen Cordon bleu

gefllite Seezungenrdlichen
Gemuse-Kartoffelgratin,
Hausgemachte Kasepdtzle

Gemuseplatte der Saison

Salat
Krautsalat, Tomaten-Mozzarella-Salat, Karottensalat, Gurkensalat®?g,

verschiedene Blaftsalate der Saison mit Joghurtdressing

Dessert

Dunkles Mousse au Chocolate mit Vanillesauce

ab 29,90 € /Person (zzgl. MwSt.)

5) geschwefelt 8) mit SUBuUngsmittel(n)
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Warme Vegetarische Gerichte

Verschiedene Nudel- Saucen Auswahl*
sorten

-Tomatencreme
-Tagliatelle -Champignonrahm
.Penne - Al Arabiata
-Farfalle -Zucchinicreme
-Rigatoni -Vegetarische Bolognaise
-Spaghetti .Broccolicreme
-Makkaroni -Kasecreme
- Linguinis .Gorgonzolasauce
-Pappardelle .Spargelsauce
.Spirelli

-Gemusesauce Toscana
(mit Cocktailtomaten,
Artischoken, Karpern und
Knoblauch),

A la Calabria
(Paprika, Zwiebel, Tomaten,
Auberginen und Krdauter),

-Knoblauchsauce

4) mit Geschmacksverstarker
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Warme Vegetarische Gerichte

- Gemuselasagne mit Mozzarella
Uberbacken
- Kartoffel-Auberginen Gratin
mit K&se Uberbacken
- Vegetarische Tortelini
- Geflllte Gemuse Cannelloni
- Zucchini Piccata mit Tomatensugo
- Auberginen Cordon bleu
mit Schafsk&se gefullt
- Gradnkern- Gemuse Auflauf
- Mexikanische Gemuse Wraps
mit Sauerrahm Dip
- Gefullter bunter Paprika mit Krdutern
- Gemusestrudel
mit Tomaten-Karottensauce?
- Geflllte Zucchini-Mozzarella-SpieBe
- Verschiedene Gemusebratlinge
- Couscous mit Afrikanischem Gemuse
- Geflllte Weinbl&tter mit Tomatensauce?
- Gegrillte Peperoni mit Knoblauch
- Gebackener Schafskase
- GemusespieBe mit Creme fraiche
- Geflllte Crepes
mit verschiedenen Fullungen
- Kartoffel-Frischk&se Taschen
mit Gruner Sauce?’
- Empanadas gefulite Blatterteigtaschen
- Frittierte Zwiebelringe
- Cilli Poppers mit Cocktailsauce*
- Nachos mit Alopinos, Mais, Zwiebeln
und Cheddarkdase Uberbacken

- Geb. Blumenkohl im Bierteig

mit Frischk&se Dip

- Gefullte Champignonkdpfe

mit Knoblauch Dip

- Frdhlingsrollchen mit stB-saurer Sauce!
- Gemusereispfanne

mit Mediterranem GemuUse

- K&sespdatzle mit Rostzwiebeln
- Asianudeln gebacken

mit ChinagemuUse, pikant

- Vegetarisches Chop Suey mit Reis
- Bayrisches Pfifferling Ragout

mit Semmelknddeln

- Schupfnudelpfanne mit Sauerkraut

- Kartoffel-Gemuse Gratin

- Maiskolben mit zerlassener Butter

- Gefullte Pfannkuchen mit Blattspinat

und Schafskdse

. Geflllte Kartoffeln mit Krduterquark
- Pizzataschen mit Champignons,

Tomaten, Kdse

- Zucchini Karotten ROsti

mit Créme fraiche

- GemuUse Rissoto mit Haselntssen

- Lauch-Quiche mit Kase

- Ananas Curry mit Spinat Karibische Art
- Indisches Curry Gemuse / scharf

- Bretonische Buchweizencrepes

auf Tomatensugo mit Spinat
und Reibekdase

4) mit Geschmacksverstarker
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Salat-Auswahl

- Fenchel-Curry Salat -
- Schwdbischer Kartoffelsalat' -
- Nudelsalat mit Schinken? -
- Hirfensalat mit Schafskdse -
- Rohkostsalat -
- Walldorfsalat -
- Mexikanischer Feuersalat -
- Bauernsalat Kreta -
- Blumenkohlsalat mit Joghurt -
- Gruner Bohnensalat mit Speckwurfel -
- Karottensalat -
- Broccolisalat mit Roquefort-Dressing -
- Sellerie-Rosinensalat -
- Thunfischsalat Nizza -
- Rindfleischsalat Mexikanische Arf -
- Indischer Reissalat mit Shrimps oder Geflugel -
- Geflugelsalat -
- Lauch-Kasesalat -
- Tortellini-Salaf -
- Spargelsalat -

- Rettichsalat -

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff
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Salat-Auswahl

- Rofe Beete Salaf -
- Meeresfruchte Salaf -
- Cocktailsalat ( Kraut, Paprika, Mais, Schinken und Madarinen) -

- Matjes-Salat -

- Shrimp-Cocktail -

- Putencocktail mit Paprikastreifen -
- ltalienischer Zucchini-Auberginensalat mift Basilikum -
- Tomaten Mozzarella Salat -
- Verschiedene Blattsalate der Saison mit diversen Dressings -
- Rbmischer HUhnchensalat mit Staudensellerie -
- Eier-Champignonsalat -
- Champignonsalat mit Balsamico Dressing -
- Tomatfensalaf -
- Gurkensalat mit Creme fraiche -
- Pfalzer Krautsalat -

- Sprossensalat -

Auswahl verschiedener Sorten zu Ihrem Buffet

Einzelne Preise auf Anfrage je nach Saison
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Getrdnke

Getrdnke

Bier (verschiedene Sorten)

Fass Bier Pils 50 L 190,00 €
Fass Bier Pils 30L 120,00 €
Welde Nol, Rothaus Tannenzdpfle, Warsteiner, Bit, 1 Flasche & 0,33 L 200€
Beck's, Heidelberger, Flensburger, Altbier, Kblsch, usw.

Hefe Weizen 1 Flasche a 0,5L 240 €
alkoholfreies Bier 1 Flasche & 0,33 L 200€
Radler 1 Flasche a 0,5 L 250€

Alkoholfrei Getréinke

Mineralwasser 1 Flasche 0 0,7 L 290 €
Coca Cola'??, Coca Cola Zero'3%%2, 1 Flasche & 1,0 L 350 €
Coca Cola Light'*?12, Fanta'?, Sprite?, Mezzo Mix'*? 1 Flasche 0,33 L 2,00 €
Apfelsaftschorle 1 Flasche a 0,5 L 2,00 €
Red Bull™ Dose 02 L 3,00€
Weine

Trollinger Rotwein, halbtrocken Flasche 1L 13,90 €
Dornfelder, halbtrocken Flasche 1L 1390 €
Riesling., halbfrocken Flasche 1L 13,90 €
Portugieser WeiBherbst Flasche 1L 19,90 €
Bordeaux, franzbsischer Rotwein Flasche 1L 1990 €
Franzdsischer Landwein Flasche 1L 19,90 €
Prosecco Flasche 0,7 L 18,00 €
Sekt - SchloB Wachenheim Grin Flasche 0,7 L 1290 €
Sekt - Leimener Herrenberg Riesling Flasche 0,7 L 19,90 €
Sekt - Rotk&ppchen Flasche 0,7 L 1290 €

Safte (verschiedene Sorten)

Orangen- und Apfelsaft Flasche 1L 450€
Safte, verschiedene Sorten, Wein Muller Leimen Flasche 0,2 L 220€
Frucht Schorle Flasche 0,5 L 250 €

Aperitifs und Cocktails (nur ein kleiner Auszug unsere Auswahl)

Hugo (Mineralwasser, Sektf, Holundersirup) 03L 450€
Helga (Mineralwasser, Sekt, Himbeersirup) 03L 450 €
Aperol Spritz 03L 4,50 €
Lillet Wildberry mit Himbeeren 03L 450 €
Caipirinia (Khalua, Brauer Zucker, Limetten) oder mit Pfefferminze 03L 450 €
Havana (Havana Rum und Cola'??) 03L 450 €
Frozen Magarita (Erdbeermark und Barcadi) 03L 450 €
Mochito (Rum, Minzblatt, Cola'*?) 03L 450 €
Sekt Red Bull" 03L 450€
Sekt mit Erdbeeren und Minze 03L 450€
Eiswurfel 5Kg 15,00 €

Alle Preise zzgl. MwsSH.

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Geschmacksverstarker 9) koffeinhaltig 12) enthdalt eine Phenylalaninquelle 14) mit Taurin
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Personal & Equipment

Equipment und Personal

Brauereigarnituren pro Garnitur 12,00 €

Wir empfehlen maximal 8 Pers. an einem Tisch

Biertischhussen pro Garnitur 18,00 €
KUhlschréinke mit Glasttr pro Kuhlschrank 40,00 €
Koch pro Stunde 45,00 €
Tisch grau Kunststoff 1.60 m x 0,70 m pro Tisch 7,50 €
Stehtisch pro Tisch 12,50 €
Stehtisch mit weiBen Hussen pro Tisch 15,50 €
Kdhlanhéanger pro Tag 70,00 €
GroBe Teller und Kuchenteller pro Teller 0,40 €
Servietten auf Anfrage
Stoff-Servietten wei pro Serviette 1,50 €
Loffel, Gabel, Kaffeeldffel, Messer, Kuchengabel pro Stiick 0,40 €
Stoff-Tischdecken, wei ab 6,50 €
Zelt6mauf3m 100,00 €
Zelt4m auf 3 m 130,00 €
Zelt 5,50 m auf 6,50 m 250,00 €
Spitzzelt 5 m auf 5 m 350,00 €
Zelt-Beleuchtung 40,00 €
Kunststoffstihle pro Stuhl 3,00 €
Tischdecken weiB, rund pro Stuck 8,60 €

Leihm&bel. Alles Abholpreise.  Alle Preise zzgl. MwsSt.

Anlieferung und Abholung (StraBenkante) wird nach Entfernung berechnet. Fur die Lieferung in Efagenwohnungen,
H&user oder Garten berechnen wir je nach Zeit pro Servicekraft 25.- €. Aufoau und Abbau je nach Aufwand pro Stun-
de fur 1 Servicekraft 25.- €. FUr die Reinigung von Glé&sern und Tellern etc. berechnen wir pro Stunde 45.- €
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Personal & Equipment

Kaffeemaschine Brihkaffee 120 Tassen 30,00 €
Kaffeeglaser zum Kaffeevollautomat pro Stuck 0,40 €
Kaffeetassen Pott pro Stuck 0,40 €
Kaffeetassen klein mit Untertasse pro Stuck 0,70 €
Kleine Thermoskannen 1 L pro Stuck 1,60 €
Pumpkannen 3 L pro Stuck 3,00 €
Pumpkannen 5 L pro Stlck 3,00 €
Teekocher pro Stlck 25,00 €
Sektkubel pro Stick 500 €
Flaschenkuhler transparent pro Stuck 2,00 €
Sektglaser, Schnapsgldser, Weizengldser, Weingldser, Wassergldser pro Stick 0,40 €

Pilsgldser, Cocktailgldser, Ramazottigldser, Whiskygl&ser

Leihm&bel. Alles Abholpreise.  Alle Preise zzgl. MwsSt.

Anlieferung und Abholung (StraBenkante) wird nach Entfernung berechnet. Fur die Lieferung in Efagenwohnungen,
H&user oder Garten berechnen wir je nach Zeit pro Servicekraft 25.- €. Aufoau und Abbau je nach Aufwand pro Stun-
de fur 1 Servicekraft 25.- €. FUr die Reinigung von Glé&sern und Tellern etc. berechnen wir pro Stunde 45.- €
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